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Que este ano que empezamaos,
sea un ano lleno de logros
Y NUevVos proyectes.




SOMOS LA MEJOR ASESORIA DEL MUNDO DEL PAN

EL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA ESTA CON VOSOTROS TODO EL ANO.

: PANADER@ TRABAJAMOS
PARATIY TU NEGOCIO
SOMQOS UN EQUIPO

DE PROFESIONALES
ABOGADOS, ECONOMISTAS,
GRADUADOS SOCIALES

Y GESTORES DEDICADOS

Al ASESORAMIENTO
JURIDICO, FISCAL, CONTABLE
Y ADMINISTRATIVO De
EMPRESAS Y PARTICULARES
ESPECIALIZADOS EN EL SECTOR
DE LA PANADERIA

, jado,
si no estas agemiad

agremiatey tendras
muchas ventajas

‘ Entra en m_Jestra web
45 www.gremipabcn.com

:,z‘ Ajuntament de )
milh Barcelona Con el apoyo del Ayuntamiento de barcelona




editorial

"Podemos aspirar a hacer el
trabajo bien hecho y que nuestra
empresa funcione. No es poca
cosa. Producir un producto de
calidad. Ser competitivos. Ganarnos
honradamente la vida.”

Ha pasado Navidad y ya estamos a mediados de enero. A pesar de que la economia vaya
razonablemente bien, que el consumo sea notable y que no haya crispacion social —que si
politica- se respira desconcierto, tension y temor. La politica del presidente Trump, los casos
de corrupcion del gobierno espafiol y la subida constante de partidos con propuestas
radicales parece que nos lleven en una nueva etapa. No tenemos la sensacién que esta
nueva etapa tenga que ser mejor, antes al contrario. Y de aqui el miedo.

Desde la Il Guerra Mundial los estados mas poderosos del mundo han dejado de ser
europeos — occidentales. El poder en el mundo se ha trasladado a los Estados Unidos, en
Rusia y en China. Europa —y la Unién Europea- voz que la van avanzando sin poder hacer
mucha cosa. Dicen que en ninguna parte no se vive todo lo bien que a Europa, pero no
sabemos si este estado del bienestar —carisimo- es sostenible. Y nosotros tenemos cuello
abajo que el estado del bienestar es por siempre jamas.

Los europeos hemos asistido en los Gltimos tiempos a toda una serie de bravatas de los
grandes imperios que nos han desorientado. Nos exclamamos: es que no respetan el
Derecho Internacional. Es que ni siquiera respetan sus propias leyes! Y una vez hemos
protestado, pensamos que ya hemos hecho el que correspondia y no cambia nada. Y las
grandes potencias van haciendo.

Nosotros podemos pensar que, desde nuestra ciudad, desde nuestras panaderfas, desde
nuestros hogares poco podemos incidir en la marcha del mundo. Y probablemente
podemos hacer més de lo que aparentemente parece. Podemos aspirar a hacer el trabajo
bien hecho y que nuestra empresa funcione. No es poca cosa. Producir un producto de
calidad. Ser competitivos. Ganarnos honradamente la vida. Y también ser unos ciudadanos
responsables y criticos. Estar atentos a cdmo se gestionan el dinero y los servicios publicos
y obrar en consecuencia. Y ver como se legislan nuestros derechos y nuestras obligaciones.
Ser ciudadanos proactivos.

Las editoriales que hemos hecho el mes de enero han intentado siempre tener un caracter
constructivo. Ser optimistas. Sembrar esperanza. Esta, también. Hay que repetir que la
economia y el consumo van bien. Que tenemos una inflacién baja. Que tenemos un paro
relativamente bajo. Es cierto que hay muchas cosas mejorables, pero serfa injusto y falsear
|a realidad no ver esta otra cara de la moneda.

Tenemos retos delante de todo tipo, individuales, familiares, empresariales, gremiales,
sociales, politicos. Y tanto que sf, pero en ninguna parte no esta escrito que no podamos
hacerles frente. Ha habido situaciones més dificiles y nos hemos salido. La historia no est4
escrita. Las personas y los pueblos, venciendo las dificultades, nos hacemos cada vez mas
fuertes y lucidos. Y més personas.

Este es un tiempo de unidad y no de discordia. Del orden y no del desorden. Por eso en
el Gremio es un momento especialmente importante. La unién nos da fuerza, la desunion
nos hace débiles.

Espero que vosotros, junto con todas las personas que estiméis, tengdis un espléndido
2026!



editorial

“Podem aspirar a fer la feina
ben feta i que la nostra empresa
rutlli. No és poca cosa. Produir
un producte de qualitat. Ser
competitius. Guanyar-nos
honradament la vida.
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Ha passat Nadal i ja som a mitjan gener. Malgrat que I‘economia vagi raonablement bé, que

el consum sigui notable i que no hi hagi crispacio social —que si politica- es respira desconcert,
tensio i temor. La politica del president Trump, els casos de corrupcid del govern espanyol i la
pujada constant de partits amb propostes radicals sembla que ens portin a una nova etapa. No
tenim la sensaci6 que aguesta nova etapa hagi de ser millor, ans al contrari. | d'aqui la por.

D'enca de la Il Guerra Mundial els estats més poderosos del mon han deixat de ser europeus
— occidentals. El poder al mon s'ha traslladat als Estats Units, a Rdssia i a la Xina. Europa —i la
Unié Europea- veu que la van avancant sense poder fer-hi gaire cosa. Diuen que enlloc no es
viu tan bé com a Europa, perd no sabem si aquest estat del benestar —carissim- és sostenible. |
nosaltres tenim coll avall que I'estat del benestar és per sempre.

Els europeus hem assistit en els darrers temps a tota una série de bravates dels grans imperis
que ens han desorientat. Ens exclamem: és que no respecten el Dret Internacional. Es que ni
tan sols respecten les seves propies lleis! | una vegada hem protestat, pensem que ja hem fet
el que corresponia i no canvia res. | les grans poténcies van fent.

Nosaltres podem pensar que, des de la nostra ciutat, des de les nostres fleques, des de les
nostres llars poc podem incidir en la marxa del mén. | probablement podem fer més del que
aparentment sembla. Podem aspirar a fer la feina ben feta i que la nostra empresa rutlli. No és
poca cosa. Produir un producte de qualitat. Ser competitius. Guanyar-nos honradament la vida.
| també ser uns ciutadans responsables i critics. Estar amatents a com es gestionen els diners i
els serveis publics i obrar en conseqiéncia. | veure com es legislen els nostres drets i les nostres
obligacions. Ser ciutadans proactius.

Les editorials que hem fet el mes de gener han intentat sempre tenir un caracter constructiu.
Ser optimistes. Sembrar esperanca. Aquesta, també. Cal repetir que I'economia i el consum
van bé. Que tenim una inflacié baixa. Que tenim un atur relativament baix. Es cert que hi ha
moltes coses millorables, perd seria injust i falsejar la realitat no veure aquesta altra cara de la
moneda.

Tenim reptes al davant de tota mena, individuals, familiars, empresarials, gremials, socials,
politics. | tant que si, pero enlloc no esta escrit que no els hi puguem fer front. Hi ha hagut
situacions més dificils i ens n"hem sortit. La historia no esta escrita, la historia la fem pas a pas,
dia a dia. Les persones i els pobles, vencent les dificultats, ens fem cada vegada més forts i
|dcids. | més persones.

Aquest és un temps d'unitat i no de discordia. De I'ordre i no del desordre. Per aix0 és un
moment en el Gremi és especialment important. La uni6 ens dona forca, la desunio ens fa
febles.

Espero que vosaltres, juntament amb totes les persones que estimeu, tingueu un espléndid
2026!



Jaume Bertran Garriga
President del Gremi de Flequers de Barcelona

" A comienzos del afio todo son
buenos propositos. Y en el 2026
también. Ponemos la mirada en

el futuro y marcamos objetivos de
mejora. Desafiamos las previsiones
negativas.”

Panorama

Empieza el afio.

Los acontecimientos del mundo no nos ayudan mucho y a veces hacen que
nuestra mirada se haga microscopica. No sé si esto es bueno o no, pero
COmo empresarios, tenemos que tener empujon y centrarnos en nuestro dia
adia.

El afio 2026 parece que, segun las noticias econdmicas, nos llevara un
escenario de continuidad, con crecimiento econémico moderado, sin
euforias, pero sin perspectivas de crisis.

Las grandes empresas se quejan, también, de la carencia de profesionales
cualificados. La patronal CECOT remarca que esta dificultad afecta a todos
los sectores pero con mas intensidad a aquellos vinculados a los oficios.

En aquellos sectores donde la media de edad actual es de 50-55 afios, en
diez afios, si no se pone remedio, no quedaran profesionales.

Es necesario planificar nuestro futuro, el de nuestra empresa.

La apuesta por la formacién en el oficio como forma de continuidad parece
clara. Y la especializacion y calidad prioritaria.

Nos ha costado esfuerzo e inversion hacer el camino con el consumidor
para mejorar los establecimientos, formar al personal y ofrecer el mejor de
nuestro oficio. Y él lo valora.

A comienzos del afio todo son buenos propdsitos. Y en el 2026 también.
Ponemos la mirada en el futuro y marcamos objetivos de mejora.
Desafiamos las previsiones negativas.

Basura posible que el oficio de panadero y nuestros negocios tengan
continuidad y continuamos acompafiando al consumidor en el
reconocimiento a los profesionales de su esfuerzo y de los productos de
calidad.

El Gremio apuesta. Y td?

Buen afio y adelante con fuerza



MEJORES “ROSCONES DE REYES DE CATALUNA",

EN LAS CATEGORIAS CLASICO Y CREATIVO.
FORN CAN GIRABENT HA ESTADO EL GANADOR EN LA CATEGORIA ROSCON
CLASICO Y PASTELERIA NATCHA EN LA CATEGORIA ROSCON CREATIVO.

18 desembre 2025.

Por sexto afio consecutivo, Obra Social Ernest Verdaguer de Panatics, organiza el concurso Mejor Roscon de Reyes de Catalufia 2025, en las modalidades

roscon clasico y roscon creativo.
Con esta iniciativa, Obra Social Ernest Verdaguer de Panatics reafirma su apuesta por la calidad artesanal, la inclusién y la solidaridad en una de las

tradiciones gastronémicas mas emblematicas de Catalufia.
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Claudio Sannino de Pastisseria Natcha de Barcelona, Jesus Perez Tortajada de Bon Llevat

Eduard Girabent de Forn Can Girabent d'Aiguafreda, amb Xavier Escofet de José Llopart S.A.
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Y, como en afios anteriores, el concurso se ha celebrado al hall de la Estacion del Norte de Barcelona. La gran sala, decorada con unos centros
navidefios cedidos por el Gremio de Floristas de Catalufia tenia un aspecto imponente.

Como ya es tradicién Sor Lucia Caram, madrina de honor del concurso, ha estado presente durante todo el acto, mostrando interés por todos los
roscones presentados.
Cinco jurados, 3 para el roscon clasico y dos para el creativo han catado y valorado los 51 roscones prresentats.

Todos los componentes del jurado son profesionales del sector del horno y de la pasteleria.
Como novedad, este afio se ha incorporado al jurado Ramén Gironés, ex panadero afiliado a la ONCE, con el objetivo de aportar nuevas
percepciones sensoriales a la evaluacion.

El Jurado ha destacado el alto nivel de profesionalidad y sobre todo la originalidad en la categoria Creativo.
Entre otros aspectos, el jurado ha hecho las catas de los roscones valorando los siguientes puntos:
Peso, Aspecto exterior, Decoracion, Estructura y calidad del bollo, Calidad del mazapan en el clasico, Calidad del relleno en el creativo, Aroma, Sabor,

y Estructura en boca.

En el Roscon creativo también se ha valorado la calidad de la masa, la creatividad en la decoracién y la originalidad de los ingredientes.
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Membres del jurat : Sergi Vela, Ramon Gironés, Pare Fabrega, Jaune Urgelle§;Rafa Batalla, Pep BoschiVianoli Astorz4
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CATEGORIA CLASICO
GANADOR : Eduard Girabent de Forn Can Girabent d’Aiguafreda
FINALISTAS
M Chamorro de Pastisseria Brunells de Barcelona
Eric Ortuiio de L'Atelier ( Barcelona)

CATEGORIA CREATVO
GANADOR: Claudio Sannino de PASTISSERIA NATCHA de Barcelona
FINALISTAS
Eric Ortuiio de L'Atelier ( Barcelona)
Andreu Say6 de Pastisseria Brunells de Barcelona
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Agradecemos a todas las empresas patrocinadoras, que con su ayuda hacen posible este acontecimiento.

José Llopart, hueverias De Bonet, Harinera Coromina, Esther Langa interorista, Novau Grupo, Ylla harineros, Buena Levadura, Bongard, Decir informatica,
Frigual y Imcovel.

Y el apoyo incondicional del gremio de Panaderos de Barcelona, gremio de floristas de Catalufia, la organizacién ONCE y el Ayuntamiento de Barcelona

Y como que la segunda finalidad de este concurso era la parte solidaria, todos los roscones aportados por los participantes se ha librado a la Fundacién del
Convento de Santa Clara de Manresa, y el Hospital de Campafia de la Iglesia de Santa Anna.

Acabado el acto, todos los asistentes han podido degustar los Roscones acompafiados de una copa de cava.
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TORTELL CLASICOE roscén ganador hecho por Eduard
Girabent de Forn Girabent con tiendas Aiguafreda, Centelles,
Hostalets de Balenya y Figard, esta elaborado con demasiada
madre, tiene una fermentacion larga y contiene bollo tradicional
rellenado exclusivamente de mazapan y fruta confitada clasica.

TORTELL CREATIVO

El roscon de la pasteleria Natcha, ganador en la categoria
de mejor roscdn creativo

Un roscon hecho con mandarina, una fruta muy navidefia
que ha inspirado el pastelero del establecimiento, Claudio
Sandino.

La mandarina se combina con ricotta y todo ello se envuelve
con una masa de cruasan, segun explica la pasteleria en la
red.




JOSE LLOPART

MES DE 2.000 PRODUCTES PER AL FO'RNER | EL PASSTISSER

Comencem un nou any
amb molta il-lusio
i nous reptes_

nnnnnnnnn

sucreBo 93 6521234
i ina, 6-8 - Poli ial Les Salines

Avenida Marina, gono Industria
JOSE LLOPART | &= San Bot e Liobrega (Bacsine)

www.josellopart.com
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EL ROSCON DE REYES ARTESANO SE
CONSOLIDA COMO “LA ESTRELLA DE

Ens adaptem!

Sigui quin sigui I'espai del vostre obrador

LAS FECHAS NAVIDENAS»

El Roscon de Reyes artesano se consolida como

“el rey de los postres y la estrella de las fechas
navidefias”. En todo el territorio este afio ha sido

lo mas consumido con mas de 30 millones de
unidades vendidas. Se aprecia la adaptacion de la
tendencia de consumo con formatos mas pequefios,
especialmente piezas de 500 gramos, pensadas
para diferentes tipos de familias.

Y la reduccion del azlcar en las recetas
tradicionales., con variedades aptas para
intolerancias, como roscones sin gluten y sin
lactosa. Manteniendo la tendencia del consumidor
a elegir productos, elaborados de manera artesanal,
sin conservantes ni aditivos, y consumidas horas
después, lo cual evidencia la creciente demanda de
productos frescos y de mayor calidad.

LA TIENDA TRADICIONAL RESISTE
Y CRECE

Se aprecia un repunte por la demanda de productos
artesanos, el valor afiadido y el trato personalizado
caracteristico de la tienda tradicional.

En paralelo, el e-commerce continta
expandiéndose, donde las pastelerias artesanas
reconocen un crecimiento constante en la venta Duero, 62 - 08223 TERRASSA

digital. 2408 7510808 frigual

www.frigual. com

Les cambres de fermentacié controlada:
Milloren el sabor i la textura del pa.
Permeten organitzar la feina i gaudir de més temps.




NUEVO MANIFIESTO CONJUNTO DE CEDECARNE,

FEDEPESCA Y CEOPPAN EN RELACION A 'VERIFACTU’

Comunicado de prensa conjunto de la Confederacion Espaiola de Detallistas de Carne (CEDECARNE), de

la Federacion Nacional de Asociaciones Provinciales de Empresarios Detallistas de Pescados de Espaia
(FEDEPESCA), y de la Confederacion Espaiola de Panaderia, Pasteleria, Bolleria y Afines (CEOPPAN), en el que
solicitan la exoneracion del sistema para las microempresas del comercio de alimentacioén, asi como la adopciéon

de medidas de ayuda de cara a su entrada en vigor en 2027.

La aplicacion indiscriminada de la norma puede tener consecuencias
negativas y relevantesque comprometen la continuidad de muchos
pequefios negocios dado que existen variosobstaculos para la adaptacion
de microempresas y pymes, tales como la carencia deconocimiento técnico
y fiscal especializado, los elevados costes de software y de hardware(TPV y
basculas), la escasa oferta de soluciones sencillas y de bajo coste y la falta
desoporte y ayudas.

En este sentido, desde FEDEPESCA, CEOPPAN Y
CEDECARNE, se proponen las siguientes medidas
para afrontar una implantacion proporcionada que
compatibiliza los fines de la norma con la realidad
del sector del comercio artesano y tradicional de
alimentacion:

1. Eximir del cumplimiento de VeriFactu a aquellos agentes
econémicos vulnerables

respecto de la implantacion de esta norma, es decir:

0 A las micropymes (empresas persona fisica con menos de 10
trabajadores).

0 A los empresarios, persona fisica, mayores de 60 afios.

0 A las comunidades de bienes con menos de 10 trabajadores y/o cuyos
integrantes cumplan el requisito de edad (> 60 afios).

0 A los empresarios persona fisica del comercio minorista de alimentacion
acogidos al Régimen Especial del Recargo de Equivalencia del IVA, que
realicen exclusivamente ventas a consumidores finales. Esta exencion se
fundamenta en criterios fiscales objetivos y en el principio de
proporcionalidad,

sin menoscabo de los objetivos de control de la Administracion.
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2. Tratamiento especifico para ventas mediadas por bascula:
Para aquellos supuestos en los que no resulte aplicable la exclusion
anterior, se propone el establecimiento de régimen técnico especifico para
ventas mediante bascula o una moratoria ampliada hasta que existan
soluciones homologadas plenamente operativas y de coste asumible.

3. Una entrada en vigor de la norma escalonada para el resto de
las empresas, basadaen pardmetros objetivos tales como: Régimen fiscal
aplicable, volumen de facturaciénanual y la existencia o no de facturacién
a empresarios o profesionales.

4. Deducciones fiscales especificas en el IRPF, vinculadas
exclusivamente a las inversiones necesarias para la adaptacion a
VeriFactu.

5. Subvenciones directas para la adquisicion y adaptacion de
software, TPV y basculas.

6. Lineas de financiacion bonificada accesibles a microempresas
y autdnomos.

cede Gl
carne
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La Generalitat sanciona con 30.000 euros a una
panaderia de Barcelona por publicidad sexista

El negocio proyectaba en una pantalla “zonas erogenas” de las mujeres, repetian “continuamente posiciones
provocativas” y con “sucesivas incitaciones a la sexualidad”

Inspeccié de Treball de la Generalitat de Catalunya ha impuesto una multa de
30.000 euros a la panaderia Bakers, en el barrio de Sant Antoni de Barcelona,
por publicidad sexista, segtin ha informado CC.00. en un comunicado.

En la resolucién, consultada por el ACN, ha justificado el importe al ser
una “infraccion muy grave”, porque la empresa actu¢ de forma contraria
“al respeto de la intimidad y la consideracion debida a la dignidad de los
trabajadores”.

El dictamen ha detallado que el negocio proyectaba en una pantalla “zonas
erégenas” de las mujeres, repetian “continuamente posiciones provocativas”
y con “sucesivas incitaciones a la sexualidad”. Asimismo, ha subrayado

que las imagenes no tenian “ningun tipo de conexion” con los servicios

que promocionaba el anuncio, “sino que se cosifica el cuerpo de la mujer
desvinculandose del producto”.

En la decision de Inspeccio de Treball se han descartado las alegaciones
presentadas por la empresa al “no tener consistencia necesaria para
desvirtuar los hechos constatados”. En este sentido, reproché que alegara
que las mujeres “aparecian en trajes de bafio y bikinis”, cuando lo hacen “en
lencerfa sugerente”. También ha apuntado que se “muestran continuamente
partes de su cuerpo con connotaciones erdticas”.

Por otra parte, la resolucion ha recogido que Bakers justifico la aparicion de las chicas “de estética erética con personajes femeninos” e
“incongruentemente”, sigue diciendo lo siguiente: “La secuencia no contenia exposicion a zonas erégenas, lenguaje despectivo, gestos,
incitaciones a la sexualidad ni acciones que pudieran menoscabo”. Asimismo, la compafiia ha detallado que la publicidad “no es degradante ni
discriminatorio” y ha asegurado que se tratan “de fotografias discretas, en las que las chicas no muestran partes de su cuerpo con connotaciones
erdtico-genéricas”.

La sancion nace de una denuncia presentada por CC.00. y que se tradujo con el expediente que levant6 la Inspeccion de Trabajo en verano. La
resolucion se dio a conocer el 15 de diciembre y la empresa dispone de 30 dias desde el dia de su notificacién para realizar el pago.
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Calendario Laboral 2026 en Cataluiia

. Festivos nacionales
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. Festivos de Catalufia autonomicos.
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DiAS FESTIVOS BARCELONA

1 DE ENERO - ANO NUEVO

6 DE ENERO - REYES

18 DE ABRIL - VIERNES SANTO.

21 pE ABRIL - PAsQuA FLORIDA.

1 DE MAYO - FIESTA DEL TRABAJO.

O DE JUNIO - LUNES DE PASQUA GRANADA
24 DE JUNIO - SAN JUAN.

15 pE AGOSTO - LA ASCENSION.

11 pE sepTIEMBRE -DiADA NAcioNAL DE CATALUNA
24 DE SEPTIEMBRE - LA MERCE

1 DE NOVIEMBRE -TODOS LOS SANTOS.

6 pe piciEMBRE - DiA DE LA ConsTiTuciON.
8 DE DICIEMBRE - LA IMMACULADA.

25 DE DICIEMBRE - NAVIDAD.

26 DE DESEMBRE - SANT ESTEVE.

Asamblea General
Gremi de Flequers de
barcelona

Contamos con su asistencia

En cumplimiento del que dispone el articulo XVII y XVIII de los Estatutos del
GREMIO DE PANADEROS DE BARCELONA, os convocamos a la Asamblea General
Ordinaria que se celebrara en la SEDE SOCIAL DELGREMI DE PANADERQS DE
BARCELONA,

¢/ Pau Claris 134, pral.,

27 DE ENERO DE 2026 (martes) a las 17°00 h.- en primera convocatoria y a las
1730 en segunda convocatoria en la que se tratara sobre el siguiente,

ORDEN DEL DIA

1.- Lectura y aprobacidn, si se tercia, del acta anterior.

2.- Informe de Presidencia.

3.- Aprobaci6n del Presupuesto de ingresos y gastos del Gremio de Panaderos de
Barcelona por el ejercicio econémico 2026.

4.- Informe del presupuesto de la sociedad Sotavento Asesores, S.L. y de la
Fundacion Privada Gremio de Panaderos de

Barcelona Escuela Xavier Vilamala correspondiendo al ejercicio econdmico 2026.
5.- Asuntos varios.

6.- Turno Abierto de Ruegos y Preguntas.

Tienen a su disposicion por su consulta en la sede del Gremio de Panaderos de
Barcelona, elsdocuments relacionados con el orden del dia.




HACE FALTA QUE NOS PREPARAMOS CON ANTELACION Y
PLANIFICAMOS CORRECTAMENTE EL TRABAJO PARA PODER
ATENDER LA PRODUCCION Y LA DEMANDA DE LOS PRODUCTOS
PROPIOS DE ESTAS FIESTAS SENALADAS, COMO EL JUEVES GRASO,
FL MIERCOLES DE CENIZA'Y CARNAVAL, ENTRE OTROS.

UNA BUENA ORGANIZACION NOS PERMITIRA GARANTIZAR UN
SERVICIO EFICIENTE, MANTENER LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
Y RESPONDER ADECUADAMENTE A LAS NECESIDADES DE LOS
CLIENTES DURANTE ESTOS DIAS DE MAS ACTIVIDAD.

Coca de llardons
Coca de recapte
Bunuelos de viento

Bunuelos de Cuaresma

20 PABCN



Enero

Febrero

Marzo

Abil

Mayo

06
17

14

2]

05

18
21
23

Reis
Sant Antoni

Sant Valenti

Dijous grass

Dimecres de cendra
Sant Josep

Divendres Sant
Dilluns de Pasqua
Sant Jordi

Sant Pong
Sant Honorat

Tortell de Reis

Tortell de Sant Antoni
Cors

Botifarra d'ou

Coques de llardons
Crema

Bunyols
Mones - Colomba
Pa de Sant Jordi

Fruita confitada
Festa patronal

Junio

Julio

Septiembre

Octubre

Noviembre

Diciembre

24
29

10
25

24

15

01

13

25
26

Sant Joan
Sant Pere

Sant Cristofol
Sant Jaume

Diada Catalunya
La Mercé

Santa Teresa

Tots Sants

Sant Eloi
Santa Lllcia
Nadal

Sant Esteve

Coques
Coques

Volants
Coques

Pa de Sant Jordi
Pa de Sant Jordi

Torrades Santa
Teresa

Panellets

Martell
Tisores
Panettone
Torrons




COCA de RECAPTE DE CALCOTS

INGREDIENTES

PROCESO

FARINA MESTRAL o Espelta blanca COROMINA 1000 gr .
Tritordeum COROMINA 200 gr -
Extracto de malta 25 gr .

20 gr -
OOVE DOP SIURANA 250 gr .
Agua 400 gr .
TOTAL 1895gr

Surten aproximadament 9 unitats (210 gr) bases de 18x55 aprox (2 per llauna de 60x40)

Ingredientes calcots:

e 1 MANOJO DE CALCOTS (25 unitats) SALEN 2 cocas aprox.
e aceite oliva extra EXTRA DOP SIURANA.

o SAL

o SALSA DE CALCOTS.

1. Cuando tenemos la pasta estirada, ponemos los calcots ya pelados. Los salamos , echamos un buen chorro
de OOVE y un poco de salsa de calgot.

2. La cocemos unos 40 minutos en el horno de suela a unos 180 °C, 10 minutos antes de salir abrimos la
tirada.

3. Al salir del horno, la volvemos a alifiar con mas salsa de calcot.

Los complementos tradicionales de la coca con recaudo son la longaniza y la arengada.

A la de escalivada la podemos complementar con unas anchoas, como si fuera una alpargata.

SALSA DE CALCOTS (ROMESCO)

- 6 TOMAQUETS MADURS ESCALIVATS (SENSE PELL)

- 1 CAP D'ALLS ESCALIVATS + 1 CRU (OPCINAL)

- 150 GR AVELLANES DE REUS TORRADES (MAL PELADES)

- 1 LLESCA DE PA TORRAT O EIXUT (MULLADA DE VINAGRE DE GRATALLOPS)

- LA POLPA DE LA NYORA (JO FAIG SERVIR CARN DE PEBROT O DE NYORA)

- SEGONS EL COLOR (PODEM POSAR PEBRE VERMELL, PICANT O NO, SEGONS EL GUST)

- SAL

- 1 LITRE D'OOVE DO SIURANA

- PODEM POSAR-HI ALGUNA HERBA QUE ENS AGRADI (JULVERT, FONOLL...) O VERMUT DE REUS.



H‘gc"éi:ta Ggrmans_
Al i




LA NOSTRA ESCOLA ES PIONERA EN FORMACIO

Ofrecemos una variedad de cursos, tanto presenciales en
nuestras instalaciones equipadas con la Ultima tecnologia,
como en linea, permitiendo el acceso desde cualquier lugar.

Nuestros programas estan disefiados para cubrir todos los
niveles de experiencia, desde forofos que hacen sus primeros
pasos, hasta profesionales que buscan perfeccionar sus
técnicas y conocimientos.

Cada curso es impartido por maestros panaderos con amplia
experiencia, asegurando una formacién de calidad que
combina tradicion y las Ultimas innovaciones en el sector.
Acompafianos para transformar tu pasion, en una habilidad
maestra, explorando nuevas técnicas, y adquirin nuevos
conocimientos.

INSCRIPCIONES ABIERTAS

PIZZA ITALIANA -
MAESTRO PIZZERO
MICHELE INTRIERI

h‘iil.’_:h:::h:.- Er'.'[ric::n

ZR02FI026 al 2702/2026

143 horas T seskones de unes

viarngs de 15300 & 20:3040

18300 o 200308

DULCES
TRADICIONALES DE
CUARESMA Y SEMANA
SANTA

Rafa Batalla

13/02/ 2026 al 20002/

© (viermes)

8 horas

@Y 1530ha19:500

CAT |ESP

24 PABCN

INSCRIPCIOMNES ABIT

16/02/2026 al
1 @ TOHORAS
20242026

INTENSIVO DE
BOLLERIA
OEDOH A
ARTESANA D G CAT |ESE

15:00H




CURSOS PROGRAMATS FINS FEBRER 20226

INICIACION AL
CHOCOLATE

Rafa Batalla

ELABORACION
PAN DE PAYES
CON MASA
MADRE

Ramon Batalla

ELABORACION
DE BERLINAS
(DONUTS)

Rafa Batalla




escola

INTENSIVO DE
PASTELERIA
NIVEL 2

Rafa Batalla

23M0L 2026 al

26/03/20%86

BO HORAS - 20

SESIKONES DE 4 HORAS

DULCES
TRADICIONALES DE
CUARESMA Y SEMANA
SANTA

Rafa Batalla

23J02/2026 al

PASTELERIA DE 0aya02
PRIMAVERA

INTENSIVO DE
BOLLERIA
ARTESANA



INSCRIPCHOMES ABIERTAS

PAN INTEGRAL Y
MASAS MADRE _ MULTICEREALES
(POOLISH, BIGA, IIOFFIOIE al s . -t I Ramaon Batalla

LEVAIN, oy | O sevievesas
CATALANA, ETC)

Tony Valls

15:30h a 13300

INSCRIPCIONES ABIERTAS . ' INSCRIPCIONES ABIERTA
PAN ELABORADO . :

A MANO

Ramon Batalla

G0 2026 o

200021 2026
12 horae - 3 viernes

15:30H T2:30H

' ; ; INICIACION A LA
PASTELERIA

Rata Batalla

27



ELABORACION
DE CROISSANTS

Ramaon Batalla

13/03/2026 viernes

I sesion da 4 horas

15:30H A 15:30H

INTENSIVO DE
PANADERIA
ARTESANA

APRENDIZ DE
PANADERIA - 75
HORAS
(MANANAS)

Tony Valls

R

15:00h a 200




Nuestra escuela esta bien situada, en el centro de
Barcelona, y muy bien comunicada con enlaces de
transporte publico de autobuses, metro y tren de

cercanias.

C. Pau Claris, 141 planta baja

Barcelona
\ ‘:rl -awr;,srm X ",
Q:.-I.:ff'.'.'_.l".f:.'.l!;'"' l;:;, Hotel Catalonia

Eixample 1864
4.2 wiig?

" B kel che i
Carrer de Pau Claris,
, 134, 08009 Barcelona Q
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Hoteel Mandarin

Todas nuestras formaciones son bonificables total o
parcialmente por las cuotas de la Seguridad Social, siempre
que la empresa disponga de crédito suficiente y esté al
corriente del pago de las cuotas de la Seguridad Social.

Més informaciuon: www.gremipabcn.com
mminguell@gremipabcn.com

escuela

AVISO IMPORTANTE!

FORMACION BONIFICADA

Todos nuestros cursos son bonificables total o parcialmente
por las cuotas de la Seguridad Social, siempre que la empresa
disponga de crédito suficiente y esté al corriente del pago de
cuotas de la Seguridad Social.

Para poder tener acceso a una formacion bonificada se tiene
que estar

en activo y dado de alta al régimen general de la Seguridad
Social. Por lo tanto, las personas dadas de alta como
auténomas o en paro, no pueden bonificar.

La formacion bonificada solo la puede pedir la empresa que
quiere que uno o mas de sus trabajadores hagan una accion
formativa. La empresa tendra que estar al corriente de pago
de la Seguridad Social.

El importe a bonificar dependera del crédito de que disponga
la empresa, de las horas del curso que quiera hacer y de los
trabajadores que inscriba. El maximo bonificable son 13 €/h
por alumno hasta llegar al total del mencionado crédito. Este
crédito viene dado por el nimero de trabajadores y del % de
las retenciones sobre los sueldos del afio anterior.

Si necesita mas informacion,

No dude en contactar con nosotross,
estarem os encantados de atenderle!
Sra. Maika Minguell

93 2155500
mminguell@gremipabcn.com




Formacio bonificada 100%

informacié: mminguell@gremipabcn.com

PIZZA ITALIANA - MAESTRO PIZZERO:

MICHELE INTRIERI. (TARDES)

Curso de 25 horas practicas donde se aprenderan las bases esenciales

para iniciarse en la profesién de Pizzero.

Curso dirigido a profesionales del sector, pizzeros, panaderos, amantes

y apasionados gourmets de la Pizza, personas que se inician en la
profesion.

Objetivos

Michele Intriere, Maestro Pizzero de segunda generacion, es un
reconocido formador con escuela propia en ltalia. Posee gran
experiencia en la formacion de chefs de pizza, algunos de ellos de
gran prestigio internacional.

Tiene como préposito formar verdaderos profesionales de la pizza,

INICIO
23 de febrero de 2026

capaces de dominar la técnica, el sabor y la esencia de la auténtica
tradicion italiana.

A lo largo del curso, el alumno aprenderé no solo a elaborar una pizza
perfecta, sino también a comprender la filosofia artesanal que hay
detras de cada masa, cada fermentacién y cada ingrediente.

Al finalizar el curso, el participante sera capaz de:

Conocer los fundamentos y la historia de la pizza italiana y sus
diferentes estilos regionales.

Elaborar masas tradicionales y contemporaneas, aplicando
correctamente los procesos de fermentacién natural y controlada.
Identificar y utilizar harinas, levaduras e ingredientes de alta calidad,
respetando los tiempos y proporciones ideales.

Dominar las técnicas de estirado, horneado y presentacion de pizzas
en distintos tipos de horno.

Gestionar adecuadamente la organizacion, limpieza y eficiencia en
una pizzeria profesional.




RAMON BATALLA

Destinatarios

La evolucion y enriquecimiento en los Ultimos afios del pan, estan
aumentando el nimero de personas que se estan interesando por su
conocimiento. Este curso ofrece aprender a elaborar una seleccién de
panes representativos del amplio abanico existente a la actualidad.

Objetivos

Adquirir los conocimientos basicos de tipo técnico sobre seleccién de
ingredientes, la preparacion de masas madre, las fase de elaboracion
y la coccién de diferentes especialidades de pan asi como sobre sus
aplicaciones practicas a la obrado.r

Contenidos

Sesion 1. Panes Catalanes.

Procesos basicos de elaboracion, ingredientes y técnicas. La demasiada
madre.

El mejorante natural.

Elaboraciones: xusco catalan.

Sesion 2. Panes de llama.

Elaboraciones: barra larga (baguette) y campesino.

Sesion 3. Panes con alta hidratacion.

Elaboraciones: barra gallega, monya gallega, chapata italiana.
Sesion 4. Panes enriquecidos.

Elaboraciones: pan de motllo, pan de Viena, coca de panadero

Formacié bonificada 100%
informacio: mminguell@gremipabcn.com

31/01 al 21/03/2026
8 sabados

Sesion 5. Panes con harinas especiales.

Elaboraciones: pan de espelta blanca y pan de espelta integral con demasiada
madre poolichs.

Sesion 6. Panes con harinas especiales.

Elaboraciones: pan de kamut, pan de centeno.

Sesion 7. Panes especiales.

Elaboraciones: pan de priorato (sin levadura), pan de maiz, pan de el’ermitafio.
Sesién 8. Panes Catalanes.

Elaboraciones: pan de San Jorge y Llonguet.

El curso incluye

Formacion presencial, tedrica, practica y participativa.
Todos los ingredientes necesarios para la elaboracién
individual de los productos (cada participante elabora sus
propios productos).

Enseres, maquinas y equipos profesionales..

Ropa de trabajo para el obrador

Los productos elaborados para ser degustados.

Atencion personalizada por parte de nuestros expertos.
Seguro de accidentes.

Dosier formativo con fichas técnicas de elaboracién.
Atencién puesto-curso

Certificado de asistencia emitido por la Fundacion Privada del Gremio de Panaderos de
Barcelona
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El passat 10 de novembre, el nostre president Jaume Bertran, juntament amb Panatics i els guanyadors del millor panellet de Catalunya, Enric Faixat de
Pastisseria Faixat i del millor pa de Catalunya, Emili Feliu de Forn Sant Josep hem realitzat una visita institucional a I'Ajuntament de Barcelona, on hem
estat rebuts per I'alcalde de la ciutat i la regidora de Comerg Raquel Gil.

La trobada ha servit per posar en valor |'excel-léncia del sector artesa i la importancia de la tradicié fornera i pastissera al pais.

Durant la visita, els professionals forners i pastissers han compartit amb I'alcalde la seva experiéncia, els valors de |'ofici i la importancia de preservar
les tecniques tradicionals, tot incorporant innovacio i qualitat. L'alcalde ha destacat el paper fonamental d'aquests mestres artesans en la projeccio de la
gastronomia catalana i en el teixit comercial de proximitat.

L'acte ha finalitzat amb una fotografia de record i amb el compromis de continuar impulsant i donant suport al sector artesa i gastronomic del pais.
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PRESENTACIO DE LA DIA

Per la diada de Sant Jordi, un any més,

el Consell de Gremis va presentar la diada de Sant jordi
en les magnifiques instal-lacions de La Pedrera amb els
principals protagonistes de la jornada, com sén els

3 gremis que presentaran les activitats previstes per
aquesta celebracio:

Gremi de Flequers de Barcelona, Gremi de Floristes
de Catalunya i Gremi de Llibreters de Catalunya.

Un pa de Diada

Un any més, les fleques associades al Gremi de Flequers de Barcelona
celebraran la Diada de Sant Jordi oferint el Pa de Sant Jordi.

Un pa que es va crear I'any 1988, pel mestre flequer Eduard Crespo, amb
el suport del Gremi de Flequers de Barcelona i que té com a caracteristica
quan el talles que en la seva seccié apareixen les 4 barres de la Senyera.
El pa de Sant Jordi té com ingredients el formatge i la sobrassada.

Aquest original producte ha anat arrelant entre els consumidors convertint-se en un producte classic d'aquesta Diada. S'estima
un augment de vendes a Barcelona donat que Sant Jordi enguany cau entre setmana.

L'elaboracié del Pa de Sant Jordi s'ha estés per tota Catalunya celebrant-se cada any el concurs del millor Pa de Sant Jordi de
Catalunya. Enguany s'ha celebrat la VIII edicié del concurs. Es tradici6 dels flequers de Catalunya, el dia de Sant Jordi, portar al

President de la Generalitat una ofrena de pa. No falta mai el pa de Sant Jordi i cada any acompanya als gremis de flequers de
Catalunya el guanyador del concurs.

El Pa de Sant Jordi, enguany, a Barcelona, bressol del seu origen, el dia 23 d'abril estara present als carrers de la Ciutat, fent, de
Barcelona un mosaic de llibres, flors i aquest tradicional pa.

Aquest any el Pa de Sant Jordi, estara present com a simbol d'identitat, en I'esdeveniment som gastronomia, el qual durant I'any
2025 reconeix Catalunya com a Regié mundial de la gastronomia.

En Jaume Bertran va recalcar l'intrussisme que hi ha en la venda de pa de Sant Jordi, i va recordar que es una marca
registrada pel Gremi de Flequers de Barcelona, que té la seva formula d'elaboracid, per aixo la denominacié de Pa de

Sant Jordi tan sols pot ser utilitzada per aquells estavblimrnt associats al gremi de Flequers de Barcelona o autoritzars
per aquest.




EDA DE SANT JORDI 2025. PA, FLORS | LLIBRES.
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Sr. Jaume Bertran

President Gremi de Flequers
de Barcelona




Gran representacion de panader@s,
de nuestro gremio, en la seleccion de
|@s 25 mejores profesionales del sector

PAD( R

Emili Feliu,
premio “Pa d'Or”

como mejor panadero
de Catalunya 2025




COMENCA UN NOU ANY,
| DIA RERE DIA,

EL COMPROMIS AMB
ELS NOSTRES CLIENTS,

EVOLUCIONA
| MILLORA.




El Forn Sistaré 1910 guanya per segona vegada
el Millor Pa de Pagés Catala

Nou anys després de guanyar el titol de Millor Pa de Pagés Catala 2016 a Reus, el Forn Sistaré 1910 es va proclamar campi6 a la final del Millor Pa de
Pagés Catala 2025, celebrada al teatre El Centre de Sant Viceng des Horts (Barcelona).

El forn que lideren els germans Tomas i Xavier Pamies s'uneixen a les altres dues fleques que també han aconseguit dues vegades el premi: el Forn del
Passeig (Barcelona) i Montserrat Forners (Barcelona).

Els altres finalistes d'aquesta edici6 van ser Cal Moliné (Manresa), Forn |'Espurna (Berga), Forn Gil (Barcelona) i Panarra (L'Hospitalet de Llobregat).

El Forn Sistaré 1910 es va fundar a principis del segle XX, i els germans Pamies son la cinquena generacié de la familia al capdavant de I'empresa. A comengament d'aquest
segle els Pamies van reconvertir la seva fleca, apostant per la qualitat maxima dels seus productes amb per masses mare de cultiu, fermentacions en bloc i utilitzant en els
seves elaboracions productes de proximitat del Baix Camp, principalment. En els darrers temps, la fleca ha inaugurat una linia de productes sense gluten, amb obrador i
botiga especifica.

El jurat de la final va ser presidit per I'alcalde de Sant Viceng dels Horts, Miquel Comino, i format pel president de la IGP Pa de Pagés Catala, Antoni Vila; el vicepresident de
la DOP Pera de Lleida, Miquel Sales; el forner de Sant Viceng dels Horts i membre de la IGP Pa de Pagés Catala, Jordi Rosell, i el guanyador de la edicié 2024 del Concurs,
Marc Casamitjana de Montserrat Forners (Barcelona).

Durant la final es va fer entrega de la distincio a la trajectoria professional a Robert Figueras, de Maia Flequers de Figueres (Girona).
L'Escola de Musica de Sant Viceng dels Horts va protagonitzat una actuacié a la final.

El guanyador del concurs s'emporta un premi en metal-lic de 2.000 euros.

En acabar el concurs, els assistents van poder degustar un coctel preparat per la fleca local Can Coll.
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1itacio del Pa de Sant Jordi al president de la Generalitat

adicid, un any més, el passat 23 abril els

als diferents gremis de forners de Catalunya,
it amb el nostre president, Jaume Bertran,

r el Pa de Sant Jordi al president de la

le Catalunya, el Sr. Salvador llla, en les

s del Palau de la Generalitat.

N acompanyar en aq

y su padre del forn Bertran de Badalona, como
ganadores del concurso del Mejor “Pa de Sant Jodi"
de Cataluia de este afo.

Igualmente, asistieron al acto Monica Gregori,
presidenta de la Federacion Catalana de Asociaciones
de Gremios de Panaderos, asi como, varios miembros
S e —l stalanes

El Gremi de Flequers de
Barcelona té en propietat

la marca col-lectiva PA DE
SANT JORD!, Aquesta marca
tant sols pot ser utilitzada
per les persones agremiades
i autoritzades pel Gremi de
Flequers de Barcelona,

Per tal de promocionar la
venda d'aquest producte,

el Gremi de Flequers de
Barcelona organitza, des

de fa anys, juntament amb
I'Ajuntament de Barcelona,
fa venda del PA DE SANT
JORDI al carrer.




José Roldan dirige la nueva escuela International
Bakery & Pastry Center en Cérdoba

La oferta educativa de panaderia y pasteleria de calidad se amplia con el nuevo International Bakery & Pastry Center (IBP
Center), una nueva escuela en Cérdoba dirigida por José Roldan que empezara a funcionar en el mes de febrero.

Su proposito es convertirse en un centro de formacion de referencia en pan, bolleria y pasteleria. “Sabemos que hay una
necesidad en el sector. Los empresarios buscan profesionales, y nosotros vamos a ofrecer una ensefianza de 360° y a subir el
nivel de la panaderia actual, no solamente en Andalucia, sino también en Espafa e internacionalmente”, afirma Roldan.

Uno de los grandes atractivos del IPB Center es precisamente la figura de José Roldan, campedn de Espafia de Panaderia
2015, capitan de Los Espigas y nombrado mejor panadero del mundo 2025 por la UIBC.

También es destacable su ubicacion en el Campus de Formacién Profesional y Empleo de Cérdoba y en una ciudad conecta-
da con el mundo, “que tiene aeropuerto, dos aeropuertos cercanos en Sevilla y Malaga, AVE desde Madrid o Barcelona... es
un enclave fantastico”.

A nivel de instalaciones, Roldan asegura que “es la escuela ahora mismo mejor equipada de Espafa, con aulas para clases
tedricas, dos salas (una para panaderia y otra para pasteleria) y un obrador con hornos de suela y de aire, fermentadoras,
laminadoras, amasadoras, congelador, etc."

La propuesta de cursos esta pensada tanto para gente que se esta iniciando como para profesionales que quieren profun-
dizar en nuevas tendencias y gestion de negocio. La oferta incluye desde un Grado Medio hasta sesiones monograficas y
clases magistrales impartidas por referentes en diferentes disciplinas en todo el mundo.



PASSIO

PER LA FARINA
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acumula passio | experiencia a parts iguals
per oferir la millor gamma de farines per
cada producte.

Moreto és passio per la farina.

Caracter innovador combinat
amb amor per la tradicio.

DESCOBREIX
LES NOSTRES FARINES

@ 0000000000000 000 @

Tel.: +34 93 570 56 08
moreto.cat - infoemoreto.cat
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Lliurament de jaquetes
de Mestre/Mestressa Artesa

del Gremi de Flequers R
de Barcelona

SREMT

|
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ALTMANTARES

A

FLEQUER

—

ARTESANIA

El passat 16 de setembre de 2025, la Casa Elizalde de Barcelona va ser

I'escenari d'un acte molt especial per al sector flequer de la dutat: e liurament de
les jaquetes de Mestre Artesa als formers | forneres reconeguts per s Generalinat
de Catakunya.

Agquest reconelxement, proposat anualment pel Gremi de Flequers de Barcelona
2 travits de b Conselieria d"Agricul ingeix aquells professionals que han
dedicat la seva vida a I'ofici | que han esdevingut un referent per |a seva
experibngia, creativitat | capacitat de transmetre La tradicid.
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Lliurament dels Premis Nacionals de Comerc i els Premis
Nacionals als Establiments Comercials Centenaris

El president de la Generalitat, Salvador llla, va encapcalae el passat 10 d'octubre I'acte de lliurament dels Premis Nacionals de Comerg i Premis Nacionals als Establiments
Comercials Centenaris, que ha tingut lloc al Sal6 Sant Jordi del Palau on ha afirmat que “quan parlem de comerg parlem de prosperitat, cohesié social, families, proximitat
i confianca”. En aquest sentit, Illa ha destacat que el comerg transcendeixen més enlla de la funcié de subministrar productes o serveis a la ciutadania afirmant que “els
comerqos arrelen les persones al territori, creen vincles i construeixen comunitats”.

El cap de I'Executiu ha aprofitat la intervencié per apuntar que “el comerg és un bon termometre del pais: si el comerg de proximitat perviu significa que Catalunya manté la
seva cohesid, la seva convivéncia, el seu model de vida”.

Illa també ha refermat el compromis del Govern amb el comerg, a través del Pla de Barris on el president ha afirmat que “un comerg no pot créixer si I'entorn no acompanya.
Un carrer ben cuidat, segur, accessible i amb serveis de qualitat és el millor aliat per qualsevol botiga o taller”.

Per cloure |'acte d'entrega de premis, el cap del Govern ha llengat un missatge als comercos guardonats, “volem que continueu aixecant les persianes cada mati. Aixd sera
simptoma de la bona salut dels nostres barris i de la vitalitat de la nostra economia”.

Per la seva banda, el conseller d’Empresa i Treball, Miquel Samper, ha destacat que “som un pais de comer¢”. “El comerg dona vida als carrers, construeix comunitat i
cohesio social. En un mén cada cop més digital i global, el comerg de proximitat continua sent una de les expressions més auténtiques del nostre model de pais: proper,
innovador i amb valors”, ha defensat.



ANUNCIOS DE VENTA'Y TRASPASOS DE HORNOS
Y DESPACHOS DE PA

Traspasamos negocio de panaderia
artesana y cafeteria degustacion en:
Carrer Olzinelles 103  (08014)
BARCELONA

Interesados llamar al

93 353.64.86

Preguntar por Jesus o Antonia

EN TRASPASO

Traspaso deHorno de Pan con obrador en
activo.
Som al centre de Barcelona

Para mas informacion

Tel. 3026091
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EN TRASPASO

Se traspasa panaderia artesanal con obrador y tienda principal en Valderrobres (Teruel), ubicada en Avda. Cortes de Aragdn, 29 bajo, una de las zonas mas
transitadas del municipio.

El obrador dispone de mas de 600 m2 de superficie, ademas de amplios almacenes y zona de venta al publico. Esta totalmente equipado y en pleno
funcionamiento, con horno de lefia original del afio 1975 —en perfecto estado y muy valorado por su coccidn tradicional— y horno rotativo de gasoil, lo que
permite una produccion flexible y adaptada a diferentes tipos de panaderia y reposteria.

Ademas del punto de venta principal en Valderrobres, el negocio cuenta con dos despachos de pan adicionales:
eTortosa, con alta rentabilidad y clientela consolidada.
eLa Fresneda, que da servicio tanto a esta localidad como a Torre del Compte, ampliando el alcance comercial en la zona del Matarrana.

Valderrobres, capital de la Comarca del Matarrafia, es uno de los municipios mas turisticos y con mayor dinamismo econémico de la provincia de Teruel.
Reconocido como uno de los pueblos mas bonitos de Espafia, combina un entorno natural privilegiado, una intensa actividad turistica durante todo el afio y una
poblacion estable que garantiza una demanda constante de productos de panaderia y reposteria local.

Su ubicacion estratégica, préxima a zonas como Beceite, Calaceite o incluso Tortosa, permite un acceso cémodo a un amplio mercado comarecal.
La creciente afluencia de visitantes, el auge del turismo rural y gastronémico, y la tendencia hacia productos locales y artesanos hacen de este traspaso una
excelente oportunidad de inversion para emprendedores del sector o panaderos que deseen continuar un negocio consolidado con gran potencial de crecimiento.

CONTACTO MAYKA
609949396 / 660053038

FACHADA TIENDA TORTOSA

TIENDA VALDERROBRES
Fa de Uenya

Fev @l
MUESE T




ANUNCIOS DE VENTA'Y TRASPASOS DE HORNOS
Y DESPACHOS DE PA

EN TRASPASO EN TRASPASO

Traspaso despacho de pan con
terminal de coccién en Gracia.

2
Traspaso local de 150 M2, horno de Libre de personal,

pan, local y terraza delante salida de

metro ¢/ IndUstria.
Interesados llamar

Interesados llamar 637.746.403
637.746.403

SE TRASPASA EMBLEMATICA PANADERIA EN EL CORAZON DE L'ESQUERRA
DE L'EIXAMPLE (BARCELONA)

Con 94 afos de historia ininterrumpida, 4a generacién, esta panaderia tradicional referente en su barrio busca
nueva direccion ante la proximidad de la jubilacion del titular.

Un espacio de 200 m2 perfectamente distribuidos entre obrador, tienda y almacenes, con salida de humos,
permisos en regla y alquiler ajustado a mercado.

Negocio en pleno funcionamiento, con clientela fiel y reputacién consolidada.

Ideal para continuar con la tradicién o desarrollar nuevos conceptos de panaderia, pasteleria o restauracion artesanal.
Ubicacion privilegiada, en la Esquerra de I'Eixample, zona residencial y de paso constante.

Horizonte de traspaso flexible (6 meses) para facilitar una transicion ordenada y acompafiada.

Contacto confidencial: Teléfono 622355620 / 934300449

Email: albertribe@yahoo.es
(Solo interesados profesionales o inversores con experiencia en el sector)
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LO MEJOR

DE LA INDUSTRIA

A SU LADO

DISPAN

EQUIPAMIENTO PROFESIONAL PARA PANADERIA

&

) PEREDA, 35 - 08204 SABADELL-BARCELONA
(937120186 ) INFO@DISPAN.ES
@ wWww.DISPAN.ES @& @DISPAN_BCN



LEL PA QUE S’HI DONA

Per Tomas Porta

Hemos empezado el afio con una noticia sorprendente. Una unidad de las fuerzas especiales de los Estados Unidos se ha presentado a la residencia
de Nicolas Maduro en Caracas, ha matado no sé cuantos soldados / policias de la Republica Bolivariana de Venezuela y se han llevado al presidente y
su esposa detenidos.

La situacion que se ha creado a raiz de estos hechos es interesante. Por un lado, los defensores de Maduro hablan de un atropello a la soberani
Venezuela y acusan Donald Trump y su gobierno de saltarse el Derecho Internacional e incluso el derecho interno de los Estados Unidos. Por
la oposicion a Maduro ha aplaudido el que han hecho los americanos esperando que en Venezuela se implante una verdadera democracia.

Pero he aqui que el presidente Trump ha decidido que Venezuela no esta bastante madura
—el juego de palabras es cruel- para tener una democracia. Por lo tanto, ha permitido que
continuara el mismo gobierno que tenia Maduro —la vicepresidenta ahora es la presidenta-
y ha dejado muy claro que el que él quiere, de hecho, es que las empresas norteamericanas
vuelvan a tener acceso al petréleo venezolano. Y punto.

No parece que nadie recuerde mucho todos los muertos —asesinados- por los americanos
para capturar Maduro. Trump dice que ha sido una operacién quirlrgica porque no

ha muerto ninglin americano en la detencion: las decenas de guardianes venezolanos
asesinados se ve que no tienen ningun tipo de importancia.

Que nadie que lea esta critica suponga que yo me sitio de la banda de

Nicolas Maduro y los suyos. Estoy a los antipodas de Maduro. Maduro no es
demdcrata y yo si. Maduro no es liberal y yo si. Maduro no cree en los derechos
humanos y yo si. Si yo fuera venezolano es muy probable que estuviera en la prision
para defender mis ideas de libertad, igualdad y fraternidad. En los EE. UU., e
no me encarcelarian por eso. Lo tengo claro.

Ahora bien, las personas que hemos crecido estudiando que los americanos tienen

una de las constituciones mas ilustradas del planeta, conocemos su

modélica separacion de poderes, su libertad de prensa, su

enconada lucha por los derechos civiles y por el liberalismo en general hemos

quedado desconcertados. Quizas es inevitable que los Estados Unidos no

hagan una politica imperial, puesto que son un imperio. Pero nosotros siempre

lo habiamos tenido por un imperio civilizado. Ahora parece que vaya hacia la barbarie. N

Después del que ha hecho Trump en Venezuela —y todo parece indicar que de aqui
a dos dias en Groenlandia- quien osara criticar el que hace Putin en Ucrania o

a cualquier otro lugar. Hasta ahora Washington tenia cierta legitimidad o
para criticar Rusia y lo esta perdiendo. Por otra banda, China, hace la guerra

por su cuenta. All4 el partido Unico es partido Unico de verdad y la represion contra
los disidentes no tiene ningun limite (en Rusia no muchas, la verdad).

Todo ello asusta un poco: nos lleva a una politica de hechos consumados y pufietazos sobre la tabla que Occidente no veia desde los afios treinta del
siglo pasado. Parece que la ONU no sirva para nada. Fue creada para consequir la paz entre todas las naciones y el respecto de los derechos humanos.

Un drama.
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En este contexto hablar de ftbol parece una
frivolidad, y probablemente lo es. Pero nadie
nos tiene que sacar los buenos ratos que
durante esta temporada nos estan haciendo
pasar tanto el Barga como el Espanyol.
Desgraciadamente, el Girona, no. Casi parece
imposible que un equipo que hace un par

de temporadas cortaba el bacalao a primera
division, ahora no sepamos si sera capaz de
mantener la categoria.

Cuando escribo estas rayas el Barca acaba

de ganar la Supercopa de Espafa en el Real
Madrid en un partido complicado, un arbitraje
favorable a los madrilefios y una carencia

de deportividad penosa por parte de los
perdedores. El Barca, que hizo el pasillo a los
madrilefios al empezar el partido y no recibid el
mismo trato por vuelve. Una pena.

El Espanyol esta haciendo una gran temporada.

Tiene un gran entrenador, que sabe sacar el
maximo provecho de sus jugadores y no esta
por romances ni escaqueadas.

Es un hombre franco y de ideas claras que va
por trabajo. Ojala haga llegar los pericos muy
lejos.

7/, \
ARNAL

NOU ACORD COL-LABORACIO

Grery de Flegusrs Armal

Venem la teva
llar sabent el que
t'importa

INTERMEDIACIO IMMOBILIARIA

Compravendes

Arrondaments

ADMINISTRACIO DE FINQUES

Acdministracio d'urBanitracicns

GESTIO DE PATRIMONIS IMMOEILIARIS

Fammalitzacia | Gestid de Contracies
Ciastio les rerdies

sament | gestio dels patrimaonis immobiliarns
Valoraciarns patnmonaals

Control | gestid de la morositat

BEN APROP DEL GREMI

2354 871665
inmebiliara@arnales
Carrer WValencia, 245 3234
0a007 Barcalona o Eharnalrealestats

Carrer Huelva 102, local 1 O farnalreslestats
{cant. Treball)
08020 Barcelcna

@ irarnal_realestate
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Comencem un nou any. Un nou any que coincideix
amb l'obertura de les nostres noves instal-lacions,
pensades per cuidar millor els nostres clients.

Pero, sobretot, el comencem amb la mateixa il-lusid
de sempre: una illusié que ens mou, ens fa créixer
i dona sentit a tot el que fem.

De dilluns a dijous de 9:00h a 18:00h. - divendres de 9:00h a 15:00h.
Carrer del Progrés, 54 - 08850 Gava - Barcelona.

+34 9331179 08

info@bonllevat.es



