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Por un año nuevo
lleno de esperanza e ilusiones
para nuestro sector
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EL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA ESTÁ CON VOSOTROS TODO EL AÑO.

SOMOS LA MEJOR ASESORIA DEL MUNDO DEL PAN

Entra en nuestra web 

www.gremipabcn.com

PANADER@ TRABAJAMOS 
PARA TI Y TU NEGOCIO
SOMOS UN EQUIPO 
DE PROFESIONALES 
ABOGADOS, ECONOMISTAS, 
GRADUADOS SOCIALES 
Y GESTORES DEDICADOS 
Al ASESORAMIENTO 
JURÍDICO, FISCAL, CONTABLE 
Y ADMINISTRATIVO De 
EMPRESAS Y PARTICULARES 
ESPECIALIZADOS EN EL SECTOR 
DE LA PANADERÍA

Si no estás agemiado,

agremíate y tendrás 

muchas ventajas
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editorial

Q

“Nosaltres som partidaris –ho hem 
dit sempre- de mirar el futur amb 
esperança i optimisme. No amb 
una esperança i un optimisme buits 
de contingut, sinó plens de treball, 
d’esforç i perseverança.” 

Quan redactem aquestes línies falten pocs dies perquè acabi l’any 2023 i quan les 
rebreu hauran passat uns dies de l’any 2024. 
L’escrivim, doncs, en el moment que els mitjans de comunicació fan els resums de les 
notícies més importants de l’any i ens donen les pautes del que creuen que serà el 
pròxim.

Nosaltres som partidaris –ho hem dit sempre- de mirar el futur amb esperança i 
optimisme. No amb una esperança i un optimisme buits de contingut, sinó plens de 
treball, d’esforç i perseverança. Sabem que progressar no és fàcil, que hem de lluitar 
per aconseguir-ho. L’actitud sempre ha de ser la mateixa perquè som empresaris i 
emprenedors.

Hi ha algunes notícies econòmiques descoratjadores. No s’entén per què el govern 
central pujarà l’IVA d’un 5% a un 10% . I, el gas, un 21% a partir del març. La pujada 
d’impostos suposa la reducció de la capacitat adquisitiva dels ciutadans i té com a 
conseqüència la reducció del consum, que és el motor que fa funcionar l’economia de 
mercat. 
Sovint pujar els impostos, quan la societat no pot assumir-los, no té com a 
conseqüència recaptar més, sinó recaptar menys i, per tant, les administracions i els 
serveis públics també ho acaben patint. Ja sabem que s’ha de pagar impostos per 
mantenir les administracions i els serveis públics, però han de ser els estrictament 
necessaris i els que la ciutadania pot assumir en cada moment per tal de no frenar el 
progrés econòmic i social. 
Esperem que el govern s’ho repensi i, si no aconsegueix les fites que esperava, 
rectifiqui.

Per una altra banda, segons diuen els experts, la inflació durant el 2024 serà inferior 
al 2%. Això és una notícia esplèndida: la inflació és un càncer per l’economia que 
en els darrers hem patit força i que, fora de les nostres fronteres, ha provocat alts 
i baixos socials i polítics de primera magnitud. Venim d’una tassa d’inflació d’un 
8,39% l’any 2022 i d’un 4% aquest 2023. Sembla doncs que, en aquest àmbit, 
progressem adequadament.

Lògicament, l’any 2024 ens durà tota una sèrie de situacions que no són previsibles 
ara mateix. No sé què ho fa, però sembla que les societats occidentals s’hagin tornat 
pessimistes i pensin, per exemple, que l’imprevisible ha de ser dolent. També pot ser 
bo. Moltes vegades ha estat bo. Podem pensar en els descobriments o avanços que 
milloren la nostra vida i no paren de produir-se.

En tot cas, amb les eines que tinguem, amb els vents que bufin, ens n’haurem de 
sortir i ens en sortirem. Abocant-hi feina i talent, tradició i innovació. Sabeu que teniu 
al Gremi al vostre costat pel que calgui. 
Que tingueu un esplèndid 2024!
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editorial

C

“Nosotros somos partidarios –lo 
hemos dicho siempre- de mirar al 
futuro con esperanza y optimismo. 
No con una esperanza y un 
optimismo vacíos de contenido, sino 
plenos de trabajo, de esfuerzo y 
perseverancia”

Cuando redactamos estas líneas faltan pocos días para que acabe en 2023 y cuando las 
recibiréis habrán pasado unos días del año 2024. Lo escribimos, pues, en el momento que 
los medios de comunicación hacen los resúmenes de las noticias más importantes del año 
y nos dan las pautas del que creen que será el próximo.

Nosotros somos partidarios –lo hemos dicho siempre- de mirar el futuro con esperanza 
y optimismo. No con una esperanza y un optimismo vacíos de contenido, sino plenos de 
trabajo, de esfuerzo y perseverancia. Sabemos que progresar no es fácil, que tenemos 
que luchar para conseguirlo. La actitud siempre tiene que ser la misma porque somos 
empresarios y emprendedores.

Hay algunas noticias económicas desalentadoras. No se entiende por qué el gobierno 
central subirá el IVA de un 5% a un 10% . Y, el gas, un 21% a partir de marzo. La subida 
de impuestos supone la reducción de la capacidad adquisitiva de los ciudadanos y tiene 
como consecuencia la reducción del consumo, que es el motor que hace funcionar la 
economía de mercado. A menudo subir los impuestos, cuando la sociedad no puede 
asumirlos, no tiene como consecuencia recaudar más, sino recaudar menos y, por lo tanto, 
las administraciones y los servicios públicos también lo acaban sufriendo. 

Ya sabemos que hay que pagar impuestos para mantener las administraciones y los 
servicios públicos, pero tienen que ser los estrictamente necesarios y los que la ciudadanía 
puede asumir en cada momento para no frenar el progreso económico y social. 
Esperamos que el gobierno se lo repiense y, si no consigue los hitos que esperaba, 
rectifique.

Por otro lado, según dicen los expertos, la inflación durante el 2024 será inferior al 2%. 
Esto es una noticia espléndida: la inflación es un cáncer por la economía que en los 
últimos hemos sufrido fuerza y que, fuera de nuestras fronteras, ha provocado altibajos 
sociales y políticos de primera magnitud. Venimos de una tasa de inflación de un 
8,39% en 2022 y de un 4% este 2023. Parece pues que, en este ámbito, progresamos 
adecuadamente.

Lógicamente, 2024 nos llevará toda una serie de situaciones que no son previsibles ahora 
mismo. Parece que las sociedades occidentales se hayan vuelto pesimistas y piensen, por 
ejemplo, que lo imprevisible tiene que ser malo. También puede ser bueno. Muchas veces 
ha sido bueno. Podemos pensar en los descubrimientos o avances que mejoran nuestra 
vida y no paran de producirse.

En todo caso, con las herramientas que tengamos, con los vientos que soplen, tendremos 
que salir y saldremos. Con trabajo y talento, tradición e innovación. 
Sabéis que tenéis al Gremio de vuestro lado para lo que haga falta. 
Que tengáis un espléndido 2024!
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Jaume Bertran Garriga
President del Gremi de Flequers de Barcelona

panorama

Y

“Poca cosa podemos hacer en 
la política, pero, como panadero 
creo que el sentido de colectivo es 
muy importante, y que la unión, la 
defensa de los intereses comunes del 
sector tiene que darnos la fuerza y 
visibilidad suficiente para encarar el 
futuro.”

2024, ya lo tenemos aquí.
La llegada de un año nuevo nos lleva la famosa “cuesta de enero”, 
la de toda la vida. Después de las fiestas donde la alegría de 
Nadal puerta al consumo, los pagos llegan y los bolsillos se hacen 
pequeñas.
Este año, la sequía llevará medidas para controlar el derroche del 
agua, bien fundamental por la supervivencia de los seres vivos. 

Los presupuestos de la Generalitat se prorrogan porque no se 
ponen de acuerdo entre ellos, pero no para conseguir los mejores 
presupuestos, sino para conseguir los mejores cambios de cromos. 
El otro día sentí que el colectivo de invidentes se queja del c/ 
Consejo de Ciento porque ellos, tampoco, pueden circular por la 
calle de peatones porque se han olvidado de colocar las baldosas 
que los sirven de guías de señalización. Qué triste todo ello.
Guerras, treguas puntuales, monarquías luchando por su 
continuidad, campos de fútbol sin socios llenos de turistas, un 
Alcalde, el de Barcelona, silencioso, y los que antes estaban Juntos 
ahora están separados, y muy separados.

Hay temas que no se pueden tomar en broma. Hay temas 
suficientes importantes para dedicar tiempos de reflexión. Donde 
vayamos? Ninguno donde nos gustaría ir? Podemos ir donde nos 
gustaría?

Poca cosa podemos hacer en la política, pero, como panadero creo 
que el sentido de colectivo es muy importante, y que la unión, la 
defensa de los intereses comunes del sector tiene que darnos la 
fuerza y visibilidad suficiente para encarar el futuro.

El Gremio es la casa del empresario panadero. Los panaderos que 
forman parte tenemos que hacer piña y esta unión será nuestra 
fuerza.

Con los mejores deseos por este Nuevo Año, quedamos a vuestra 
disposición. 

Con fuerza encararemos el futuro.





UN AÑO MÁS, YA TENEMOS LOS MEJORES “TORTELLS DE REIS 
DE CATALUNYA”, EN LAS CATEGORÍAS CLÁSICO Y CREATIVO.

GANADORA CATEGORIA CLÁSICO
Mónica Gregori de l’Obrador dels 15 de Barcelona

Ha presentado un roscón clàsico con una masa de bollo y mazapán de gran 
nivel, así como una decoración clásica como marcaban las bases del concurso.

GANADOR CATEGORIA CREATiVO
Eric Ortuño de pastisseria L’Atelier de Barcelona.

Ha presentado lo roscottone Gold, con una masa de panettone, con 
una mezcla de ginger/caramelo y cremoso de dulcey y unas láminas de 

oro que lo coronaban.
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El pasado 13 de diciembre tuvo lugar en Barcelona la cuarta 
edición de este concurso, que este año ha introducido la categoría 
del “Roscón “creativo.

El concurso, como ya es habitual, ha sido organizado por la Obra 
Social Ernest Verdaguer de la plataforma Panátics.

Y, como en años anteriores, el concurso se ha celebrado en el hall 
de la Estación del Norte de Barcelona. La gran sala, decorada 
con unos centros navideños cedidos por el Gremio de Floristas de 
Barcelona tenía un aspecto imponente.

Hemos contado con la presencia de Sor Lucía Caram, como ya es 
tradición, que es la madrina de este concurso y que no ha perdido 
detalle de cada uno de los productos presentados.

Más de 50 panader@s y pasteler@s de toda Cataluña han traido 
sus “roscones”.
Uno para que el jurado haga sus valoraciones y otras para librarlos 
a diferentes entidades de ayuda social.

Este año a causa de la gran participación y a la haber dos 
categorías, se han necesitado cinco jurados , 2 para el roscón 
clásico, dos para el creativo y uno para escuelas.
Todos los componentes del jurado son profesionales del sector del 
horno y de la pastelería.

El Jurado ha destacado el alto nivel de profesionalidad y calidad de 
los productos presentados.

Entre otros aspectos, el jurado ha hecho las catas de los roscones 
valorando los siguientes puntos:
Peso, Aspecto exterior, Decoración, Estructura y calidad del bollo, 
Calidad del mazapán en el clásico ,Calidad del relleno en el 
creativo, Aroma, Sabor, y Estructura en boca.

En el Roscón creativo también se ha puntuado la calidad de la 
demasiada,creatividad en la decoración y la originalidad de los 
ingredientes.
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Entrega en

24/48 
hores
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POMATI T10
Atemperadora 

POMATI T5
Atemperadora 

JEROS 9110
Sistema de lavado

Nosotros la 
tecnología.

Desde 1963 Sermont ofrece al artesano una gama completa 
de maquinaria de primeras marcas mundiales. Todo lo que tu 
obrador puede necesitar, contando con el asesoramiento experto 
y personalizado de nuestro equipo comercial y del servicio técnico 
que te ayudarán a dimensionar y optimizar tu obrador, para 
que pueda rendir a su máxima capacidad. Tecnología, fiabilidad,  
y máxima calidad al servicio de tu artesanía.

 c/ Sepúlveda, 140 bis | 08011 Barcelona | T  93 423 15 10 | www.sermont.es

Tú pones 
el arte.

®

Los ganadores han sido:
CATEGORÍA CLÁSICO
GANADOR  : Mónica Gregori de l’Obrador dels 15 de Barcelona
 	                      Ha presentado un tortell clàsico con una masa de brioche y mazapán de gran nivel, así como una decoración clásica como marcaban las      	
                      bases del concurso.
 FINALISTAS : Albert Sánchez de la Pastisseria Joan del Papiol y San Feliu, Gerard Gil de Forn Gil de Barcelona y Julio Solanes de Pastisseria 		
                     Tarraconense.

CATEGORÍA CREATIVO
GANADOR: Eric Ortuño de pastelería L’Atelier de Barcelona.
	                     Ha presentado el roscottone Gold, con una masa de panettone, con una mezcla de ginger/caramel y cremoso de dulcey y unas láminas de 	
                     oro que lo coronaban.

FINALISTAS: Eva Gil de forn Gil de Barcelona, Blas Cantero de Panacea Obrador, La Floreta de Palafolls, y Gerard Griño de Cal Tullet de l’Espluga de 		
                   Francolí.

CATEGORÍA ESCUELAS ( TORTELL CLÁSICO)
GANADORA: Claudia Guas del Institut d’Aliments de Barcelona
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Agradecemos a todas las empresas patrocinadoras, que con su ayuda hacen posible este evento. 
Debic, José Llopart, De Bonet, Farinera Coromina, Esther Langa, Novau Grup, Ylla, Pelayo, sermont, Bon Llevat, Climart, Bongard, Koma, 
Dir informática y  Frigual .

Y como que la segunda finalidad de este concurso era la parte solidaria, más de 100 “tortells” se han repartido entre la Fundación del 
Convento de Santa Clara de Manresa, y Hospital de Campaña de la Iglesia de Santa Anna.

Acabado el acto, todos los asistentes han podido degustar los Tortells acompañados de una copa de cava, en un ambiente cordial y de 
camaradería como ya es habitual.
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Ganadora CATEGORIA ESCUELAS 
Claudia Guas del Institut d’Aliments de Barcelona
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FINALISTAS CATEGORIA CLÀSSIC
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Un agradecimiento a todas las empresas patrocinadoras,
que con su ayuda hacen posible este acontecimiento.

ROSQUILLES ARTESANES
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FINALISTAS CATEGORIA CREATIU
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Distribuïdors de la
maquinària més 

capdavantera per 
a un obrador actual

frigual@frigual.com                     937 310 804

Contacta’ns

TORTELL GANADOR
Tortell clàsico con una masa de brioche y mazapán de gran nivel, así como 
una decoración clásica como marcaban las bases del concurso.

TORTELL GANADOR
Roscottone Gold, con una masa de panettone, con una mezcla de ginger/
caramel y cremoso de dulcey y unas láminas de oro que lo coronaban
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Unos “tortells” muy creativos     de sabores muy especiales
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Unos “tortells” muy creativos     de sabores muy especiales



20   PABCN

Hemos dejado atrás en 2023, un año con muchas dificultades, a pesar de todo, 
me gustaría hacer algunas reflexiones de cara este nuevo año:

En primer lugar, desearos una buena entrada de año y que todos tengamos la 
fuerza para cumplir nuestros objetivos tan profesionales como personales.

Después de ocho años como presidente, el gremio ha continuado con una línea 
parecida a la que ya tenía, no obstante hemos avanzado en aquellos temas que 
más nos preocupan para daros un mejor servicio.

El gremio ha abierto la participación de todos los agremiados, 
semanalmente hacemos una junta para tratar los temas del día 
a día en que estáis todos invitados.

La asistencia a las juntas es muy importante. Poder reunirnos con esta frecuencia 
nos ayuda a ser más participativos, compartir los mismos problemas que casi 
todos tenemos en nuestros negocios y sobre todo potenciar el sentimiento de 
corporativismo

El gremio está evolucionando en positivo, porque este año 
introduciremos nuevas tecnologías informáticas en los 
departamentos fiscal, laboral y contable.

El gremio y los miembros de la junta estamos presentes y apoyamos  todas 
las actividades externas que se hacen en el mundo del pan, como concursos, 
acontecimientos, actos, ferias, ... para transmitir al público la cultura del buen 
pan.

También considero necesario impulsar el valor artesanal de las panaderías, 
modernizando el concepto de la panadería clásica como un elemento 
fundamental, pero incorporando la parte empresarial de los negocios.

Insisto que la formación empresarial es básica. Pensad que una de las partes 
más importantes del negocio son  nuestros trabajadores, como tratarlos, como 
transmitir la idea de negocio, como planificar el trabajo en función de las 
previsiones, en definitiva como trabajar y formar un buen equipo.

La base de la panadería actual tiene dos patas fundamentales, 
ser un buen maestro artesano y ser un buen empresario. 

Y para acabar os recuerdo que necesitamos vuestra participación y opinión de 
todos aquellos temas que os interesan para ir mejorando constantemente, así 
haremos que el balance de este año sea positivo.

Reflexiones

Jaume Bertran, presidente  Gremi Flequers de Barcelona
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Calendario DÍAS FESTIVOS 2024

FEBREROENERO FEBRERO MARZO ABRIL

MAYO JUNIO JULIO AGOSTO

SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
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1 de enero (lunes) año nuevo

6 de enero (sábado) Reyes

29 marzo (viernes) Viernes Santo.

1 de abril (lunes) Pascua Florida.

1 de mayo (miércoles) Fiesta del Trabajo.

24 de junio (lunes) San Juan.

15 de agosto (jueves) La Asunción.

11 de septiembre (lunes) Fiesta Nacional de Cataluña.

12 de octubre (sábado) Fiesta Nacional de España.

1 de noviembre (viernes) Todos los Santos.

6 de diciembre (dvendres) Día de la Constitución.

8 de diciembre (sábado) La Inmaculada.

25 de diciembre (miércoles) Navidad.

26 de diciembre (jueves) San Esteve.

FESTIVOS LOCALES En BARCELONA

20 mayo lunes de pascua

24 septiembre La mercé

Continuan las 
reuniones on-line
de nuestra junta

Nuestra Junta directiva sigue con sus reuniones, dos veces (martes) 
en el mes se realiza la junta con videoconferencia, a las 18:00 h 
donde estáis todos invitados,.

Los que queráis añadiros a la reunión pedir información 
a Vicky Arroyo del Gremio y os explicará cómo podéis acceder.

Como siempre tratamos de los temas más actuales que afectan 
directamente a nuestro oficio y a nuestro sector.
Poder uniros a nuestras reuniones y participar activamente.

Nos gusta saber las inquietudes, los problemas de nuestros 
agremiats
y sobre todo sus expectativas.

Añadiros a nuestras reuniones!
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EXITOSO PASO DE LA SELECCIÓN ESPAÑOLA DE PANADERÍA 
ARTESANA POR MEDITERRÁNEA GASTRÓNOMA

Gran éxito de la Selección Nacional de Panadería Artesana en 
Mediterránea Gastrónoma,(Valencia). Durante los días 12 y 13 de 
noviembre realizaron sendas demostraciones, una
de ellas conjuntamente con el Club Richemont Italia, con una 
demo de algunas de las elaboraciones que presentaron durante su 
participación Campeonato Internacional Bread
In The City celebrado en Rimini, en el que nuestro país se llevó el 
triunfo.
El domingo quedó reservado a los preparativos, para al día 
siguiente tener el máximo protagonismo dentro del espacio Pan 
de Verdad de la feria. Se vieron las buenas vibraciones entre los 
´Espigas´ y el Club Richemont Italia, que trabajaron de forma 
hermanada.

El director técnico de los Espigas, Jesús Sánchez, coordinó las 
labores de Daniel Flecha y Samuel Suárez, mientras que Santiago 
Mariel realizó en ese mismo obrador una interesante demo de 
panettone con 3 chocolates, y que fue una delicia para el numeroso 
público asistente.
La Selección estuvo apoyada por el Presidente de CEOPPAN, 
Eduardo Villar; y por la Directora de Proyectos, Sonia Rodríguez.
Así mismo, Eduardo Villar, invitado por el Director de Gastrónoma, 
Alejandro Roda, participó en el acto de inauguración de la misma 
que fue llevado a cabo por María José Catalá Verdet, Alcaldesa de 
Valencia, y por Nuria Montes de Diego, Consellera de Innovación, 
Industria, Comercio y Turismo de la Comunidad Valenciana.
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Enero	 06	 Reis	 Tortell de Reis
	 17	 Sant Antoni            	 Tortell de Sant 	Antoni

	
	 08	 Dijous grass	 Botifarra d’ou
Febrero	 14	 Sant Valentí	 Cors
	 14	 Dimecres de cendra	 Coques de Llardons
	
		
Marrzo		  Dimecres Quaresma	 Coques de recapta
		  Divendres Quaresma	 Bunyols
	 19	 Sant Josep	 Crema
	 29	 Divendres Sant	 Bunyols
	

Abril
	 01	 Dilluns de Pasqua	 Mones - Colomba
	 23	 Sant Jordi	 Pa de Sant Jordi

Mayo	 11	 Sant Ponç	 Fruita confitada
	 16	 Sant Honorat	 Festa patronal

Junio	 24	 Sant Joan	 Coques
	 29	 Sant Pere	 Coques

Julio	 10	 Sant Cristòfol	 Volants
	 25	 Sant Jaume	 Coques

Septiembre	 11	 Diada Catalunya	 Pa de Sant Jordi
	 24	 La Mercè	 Pa de Sant Jordi

Octubre	 15	 Santa Teresa	 Torrades Santa 		
			   Teresa

Noviembre	 01	 Tots Sants	 Panellets

Diciembre	 01	 Sant Eloi	 Martell
	 13	 Santa Llúcia	 Tisores
	 25	 Nadal	 Panettone 		
	 26	 Sant Esteve	 Torrons 		
		

Especialidades de  las festividades 2024
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NUESTRA ESCUELA ES PIONERA EN FORMACIÓN
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CURSOS PROGRAMADOS HASTA ABRIL 2024
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Nuestra escuela está bien situada, en el centro de 
Barcelona, y muy bien comunicada con enlaces de 
transporte público de autobuses, metro y tren de 

cercanías.

C. Pau Claris, 141 planta baja
Barcelona

escuela

FORMACIÓN BONIFICADA

Todos nuestros cursos son bonificables total o parcialmente 
por las cuotas de la Seguridad Social, siempre que la empresa 
disponga de crédito suficiente y esté al corriente del pago de 
cuotas de la Seguridad Social.
Para poder tener acceso a una formación bonificada se tiene 
que estar
en activo y dado de alta al régimen general de la Seguridad 
Social. Por lo tanto, las personas dadas de alta como 
autónomas o en paro, no pueden bonificar.

La formación bonificada solo la puede pedir la empresa que
quiere que uno o más de sus trabajadores hagan una acción 
formativa. La empresa tendrá que estar al corriente de pago
de la Seguridad Social.

El importe a bonificar dependerá del crédito de que disponga 
la empresa, de las horas del curso que quiera hacer y de los 
trabajadores que inscriba. El máximo bonificable son 13 €/h 
por alumno hasta llegar al total del mencionado crédito. Este 
crédito viene dado por el número de trabajadores y del % de 
las retenciones sobre los sueldos del año anterior.

Si necesita más información,

No dude en contactar con nosotross, 
estarem os encantados de atenderle!
Sra. Maika Minguell
93 215 55 00
mminguell@gremipabcn.com

 AVISO IMPORTANTE!
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Antonio, operario municipal de Belvís de Monroy, se encarga de vender barras de 
pan a sus vecinos durante una hora cada mañana. Además de jardinero y manecitas, 
ahora también es el panadero de su pueblo.

En Belvís de Monroy, Cáceres, la venta de pan ha pasado a ser un servicio público. El 
Ayuntamiento ha asumido esta función después de cerrar el único horno del pueblo. 
Durante una hora cada mañana, todos los vecinos pueden pasar por el ayuntamiento 
para adquirir su barra hasta que alguien vuelva a hacerse cargo de la tienda.
Antonio, empleado municipal, es el encargado de atender sus vecinos. “Esto es un 

Un pueblo de Cáceres ofrece servicio público de 
horno al cerrar el único que había

servicio múltiple: jardinería y cuando hay alguna avería si tengo que ir, voy”, relata a 
los micrófonos de laSexta.
Él es jardinero, manecitas y ahora también panadero desde que el consistorio decidió 
habilitar un espacio público con un operario - que tiene carné de manipulador de 
alimentos - que vendiera el plan. Exactamente el mismo producto que vendía el 
comercio que ha cerrado. También al mismo precio.

Más allá de hacerse con el pan de cada día, los vecinos se entretienen al juntarse 
en la cola del horno municipal. “Ver a todos tus paisanos mujer mucha alegría”, 
confirma un de ellos.
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NOVAUGRUP, LA SOLUCIÓ INTEG RAL PER A L’OBRADOR
PASTADORES - DIVISORES - TALLADO  RES - CAMBRES DE FERMENTACIÓ 
                    FORNS - BATEDORES - L  AMINADORES

QUALITAT - FIABILITAT - SERVEI - MANTE NIMENT - CONSUM MÉS ECONÒMIC
          Passatge Jordi Ferran, 9 -11 - 08028 Barcelona - (+34) 93 333 44 46 
        www.novaugrup.es -       novaugrup -         novaugrup@novaugrup.com        

TALLADORA
AUTOMÀTICA

JAC ECO+ 450 250 pans/h.
JAC ECO+ 600 500 pans/h.
- Molt silenciosa.
- Ergonòmica.
- Ajustament automátic de la
  presió del pa, pa dur / pa tou.

DIVISORA
FORMADORA

JAC PANIFORM 
- Doble tall 10/20.
- Totalment automática.
- Farinadora integrada.
- Gestió de pressió.
- Sistema anti projecció
  de farina.
- Tall per rejilles perfilades.
- Inox integral.

TALLADORA
DE DISC

JAC VARIA PRO
- Seguretat máxima.
- Selecció de gruix de les 
  llesques 5-25 mm.
- Selecció del número de
  llesques.
- Fixació del pa automátic 
  o manual.

LÍNIA FRED
FERMENTACIÓ

POLIN FRIGOCELLA AVANT 
- Evaporadors d´alta 
   resistencia de doble gruix.
- Gran capacitat frigorífica.
- Panels d´espesor augmentat.
- Interior totalmente en inox. 
- Control táctil totalment   
  cofigurable intuitiu.
- Condensador amb sistema    
  d´autorentat.

PASTADORA DE 
BRAÇOS IBT

MIXER PROFESSIONAL 
- 2 velocitats.
- Ideal per a Panettone.

 
La nostra llarga experiència ens converteix en fabricants líders 
d’aquestes dues màquines, mescladores professionals, d’espiral 
I braços per a la fleca i la pastisseria.
 
També podem personalitzar els nostres mescladors i els 
elevadors-dúmpers amb una gran quantitat d’opcions 
i / o solucions diferents.

PASTADORA AMB
ESPIRAL ASM EVO

MIXER PROFESSIONAL 
- Sonda de temperatura.
- No escalfa la pasta.
- Velocitats independents
  d’espiral i pastera.
- Perfecte per a masses
  molt hidratades.

Anuncio Novau 3OK.indd   Todas las páginasAnuncio Novau 3OK.indd   Todas las páginas 3/4/20   12:383/4/20   12:38
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www.gremipabcn.com

Nuestras redes sociales
ENuestra web al día!
Os animamos a entrar en el Facebook del web del Gremio para estar en contacto 

con otros panaderos, conocer novedades del Gremio, artículos de interés de 

nuestro sector, dar vuestras opiniones... Todo un mundo de posibilidades. Aquí os 

muestramos algunos comentarios publicados últimamente. 
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Cinc generacions d’una família que

acumula passió i experiència a parts iguals

per oferir la millor gamma de farines per

cada producte.

 

Moretó és passió per la farina. 

Caràcter innovador combinat 

amb amor per la tradició.

PER LA FARINA

 Tel.: +34 93 570 56 08 

moreto.cat  -  info@moreto.cat

DESCOBREIX 
LES NOSTRES FARINES

PASSIÓ
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Traspàs de Despatx de pa en actiu 
a La Sagrera, amb llicència 
de despatx de pa. 

Per més informació trucar al 

625.117.271

ES TRASPASSA 
URGENT OFERTA

Traspasamos negocio de panadería 
artesana y cafetería degustación en:
 Carrer Olzinelles 103    (08014) 
BARCELONA

Interesados llamar al 

93 353.64.86
Preguntar por Jesús o Antonia

EN TRASPASO

ANUNCIOS DE VENTAS Y TRASPASOS DE PANADERÍAS 
Y DESPACHOS DE PAN
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OBRADOR AMB
SIS BOTIGUES BEN
SITUADES A LA
ZONA DEL POBLE
NOU-BESÒS  

EN 
TRASPÀS

672 149 400

Font DULCYPAS

El mejor turrón de yema quemada 
está en Noguera Pastissers en Girona

Noguera Pastissers, con central en Vilobí Onyà y ocho puntos de venta en 
la demarcación de Girona, ha ganado la segunda edición del concurso 
Mejor Turrón Artesano de Yema Quemada de España organizado por la 
EPGB.

El establecimiento se ha impuesto a una cuarentena de participantes 
de todo el país. Con más de 40 años de historia, emplea productos 
de proximidad (nueces de Vilobí, avellanas de Brunyola, leche fresca 
ecológica de Campllong, harina de Girona…) y ofrece una pastelería con 
menos cantidad de azúcar y mantequilla, pero con mucho sabor. Arcadi 
Rafel es el encargado en exclusiva de elaborar el turrón de yema quemada 
para todas las tiendas de Noguera Pastissers

Su propuesta fue la mejor valorada en sabor, textura y aspecto por el 
jurado, que estuvo formado por profesionales de la talla de Sergi Vela 
y Toni Roig de La Colmena, ganador de la primera edición, y la revista 
Dulcypas.
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Per Tomàs Porta

El informe PISA ha sido demoledor con la situación de la enseñanza en Cataluña. Se está dando 
muchas vueltas, pero no sé hasta qué punto se quiere llegar al fondo del problema.
El caso es, por ejemplo, que Madrid, con una tasa de inmigración y una inversión similar a la 
catalana tiene unos resultados mejores. 36 puntos por encima de Cataluña en lectura y 25 en 
matemáticas.
Veinte puntos equivalen a un curso. La pandemia la sufrieron las dos. Entonces se dice que 
Cataluña sufrió la aplicación del artículo 155 CE y Madrid, no.

Creo que enfocar las cosas de este modo es un grave error. Para solucionar un problema el primer 
paso es darte cuenta que existe: aquí han tenido que ser el de fuera que nos lo dijeran.
El segundo es no quererlo tapar con excusas de mal pagador. Por ejemplo, la inmigración.

El tercero es ver quién tiene la responsabilidad –que me temo que viene de lejos- y destituir todos 
aquellos que no son capaces de hacer bien su trabajo en el ámbito institucional. Se tienen que 
buscar personas que sean aptas por una tarea tan delicada y no pensar en cuotas políticas. Estas 
personas aptas tienen que hacer una política educativa que tiene que nacer de un gran pacto 
político y social.

Se tiene que pensar –y de esto no se atreve nadie a hablar claramente- si el nivel de nuestros 
maestros es correcto o es deficiente.
Seguramente tiene que ser más exigente el Magisterio y dignificar los sueldos de los maestros. 
En los países con mejores resultados, la carrera de Magisterio es una de las más exigentes y los 
maestros están muy bien pagados.

La formación de nuestros hijos es demasiado importante para que forme parte de estériles 
rifirrafes políticos. A menudo, cuando oigo unos y otros echándose los platos por el jefe, excusando 
el inexcusable, siento una enorme vergüenza que todo esto esté pasando aquí.

No nos podemos solvidar de las imágenes bélicas en los telediarios. Cuando todavía 
hay guerra en Ucrania, y parece que cada vez va más para largo, la prioridad de los 
informativos se centra en la guerra que unos denominan “de Gaza” y otros “contra 
Hamás”.

Lo denominamos como queramos, y sin que se pueda justificar de ninguna forma el 
atentado terrorista de Hamás que la inició, ya han muerto más de 21.000 personas. Esto 
se corresponde a la población de ciudades como Palafrugell o Amposta o Manlleu o 
Banyoles.

La paradoja entre la celebración de las fiestas de Navidad y estas noticias terribles es 
brutal. Y cuesta dejar de pensar que, al fin y al cabo, el país donde se desarrolla esta 
guerra es el mismo donde nació Jesús en las fechas que estamos celebrando
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En la elección del nuevo gobierno español se ha vivido una convulsión 
política que-con independencia de cómo pensamos cada cual de 
nosotros- no es buena.

La agresividad, las descalificaciones, la mala educación no son 
herramientas que sirvan para construir un país mejor, ni siquiera que 
funcione. La economía se resiente de esta crispación porque provoca 
inseguridad.

En este sentido, creo que los partidos políticos –todos- se lo tendrían que 
hacer mirar y pensar que no son una herramienta a su propio servicio, sino 
una herramienta al servicio del país y nunca en ninguna parte no tendrían 
que ser un estorbo.

La dinámica del Pan que se da, desde hace años, es hablar sobre todo del 
Barça en esta última parte del artículo. Del Barça masculino de primera 
división. Ahora bien, en justicia, parece que correspondería escribir sobre el 
Girona y sobre el Barça femenino.

El Girona, a base de esfuerzo y talento ocupa el segundo lugar de la 
clasificación empatado a puntos con el Real Madrid. No parece probable que 
pueda aguantar este ritmo competitivo hasta el final, pero lo que ha hecho 
hasta ahora ya tiene un mérito extraordinario.

En cuanto al Barça femenino sus victorias ya hace años que duran y están 
consolidadas. A la postre, lo que están haciendo por el deporte femenino es 
extraordinariamente importante y todos sabemos que habrá un antes y un 
después de ellas. La trascendencia social de todo el que están consiguiendo 
es muy importante y hay que valorarlo y estar orgulloso.

En cuanto al Barça masculino, ahora mismo cuarto de la clasificación, a 7 
puntos del Real Madrid y del Girona, es bastante decepcionante. Por los 
resultados y por el juego, nada brillante. Sustituir el equipo que construyó 
Guardiola y que tuvo como máximo exponente Messi era complicado. De 
momento, solo podemos decir que están mucho, muy lejos. Más del que sería 
razonable.    9
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