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SOMOS LA MEJOR ASESORIA DEL MUNDO DEL PAN
EL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA ESTA CON VOSOTROS TODO EL ANO.
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PANADER@ TRABAJAMOS
PARATIY TU NEGOCIO
SOMOS UN EQUIPO

DE PROFESIONALES
ABOGADOS, ECONOMISTAS,
GRADUADOS SOCIALES

Y GESTORES DEDICADOS

Al ASESORAMIENTO
JURIDICO, FISCAL, CONTABLE
Y ADMINISTRATIVO De
EMPRESAS Y PARTICULARES
ESPECIALIZADOS EN EL SECTOR
DE LA PANADERIA

Entra en nuestra web

www.gremipabcn.com



editorial

“Nosaltres som partidaris —ho hem
dit sempre- de mirar el futur amb
esperanca i optimisme. No amb
una esperanca i un optimisme buits
de contingut, sind plens de treball,
d'esforg i perseveranca.”

Quan redactem aquestes linies falten pocs dies perque acabi I'any 2023 i quan les
rebreu hauran passat uns dies de I'any 2024.

L'escrivim, doncs, en el moment que els mitjans de comunicacio fan els resums de les
noticies més importants de |"any i ens donen'les pautes del que creuen que sera el
proxim.

Nosaltres som partidaris —ho hem dit sempre- de mirar el futur amb esperanca i
optimisme. No amb una esperanca i un optimisme buits de contingut, sin6 plens de
treball, d'esforg i perseveranca. Sabem que progressar no és facil, que hem de lluitar
per aconseguir-ho. L'actitud sempre ha de ser la mateixa perquée som empresaris i
emprenedors.

Hi ha algunes noticies economiques descoratjadores. No s’entén per qué el govern
central pujara I'lVA d'un 5% a un 10% . |, el gas, un 21% a partir del marg. La pujada
d'impostos suposa la reduccié de la capacitat adquisitiva dels ciutadans i té com a
consequiencia la reduccié del consum, que és el motor que fa funcionar I'economia de
mercat.

Sovint pujar els impostos, quan la societat no pot assumir-los, no té com a
conseqtiéncia recaptar més, sind recaptar menys i, per tant, les administracions i els
serveis pUblics també ho acaben patint. Ja sabem que s'ha de pagar impostos per
mantenir les administracions i els serveis publics, perd han de ser els estrictament
necessaris i els que la ciutadania pot assumir en cada moment per tal de no frenar el
progrés economic i social.

Esperem que el govern s'ho repensi i, si no aconsegueix les fites que esperava,
rectifiqui.

Per una altra banda, segons diuen els experts, la inflacié durant el 2024 sera inferior
al 2%. Aixo és una noticia espléndida: la inflacio és un cancer per I'economia que
en els darrers hem patit forca i que, fora de les nostres fronteres, ha provocat alts

i baixos socials i politics de primera magnitud. Venim d'una tassa d'inflacié d'un
8,39% l'any 2022 i d'un 4% aquest 2023. Sembla doncs que, en aquest ambit,
progressem adequadament.

Logicament, I'any 2024 ens dura tota una serie de situacions que no sén previsibles
ara mateix. No sé queé ho fa, pero sembla que les societats occidentals s'hagin tornat
pessimistes i pensin, per exemple, que I'imprevisible ha de ser dolent. També pot ser
bo. Moltes vegades ha estat bo. Podem pensar en els descobriments o avangos que
milloren la nostra vida i no paren de produir-se.

En tot cas, amb les eines que tinguem, amb els vents que bufin, ens n'haurem de
sortir i ens en sortirem. Abocant-hi feina i talent, tradicié i innovacié. Sabeu que teniu
al Gremi al vostre costat pel que calgui.

Que tingueu un esplendid 2024!



editorial

“Nosotros somos partidarios —lo
hemos dicho siempre- de mirar al
futuro con esperanza y optimismo.
No con una esperanza y un
optimismo vacios de contenido, sino
plenos de trabajo, de esfuerzo y
perseverancia”
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Cuando redactamos estas lineas faltan pocos dias para que acabe en 2023 y cuando las
recibiréis habran pasado unos dias del afio 2024. Lo escribimos, pues, en el momento que
los medios de comunicacién hacen los restimenes de las noticias més importantes del afio
y nos dan las pautas del que creen que sera el préximo.

Nosotros somos partidarios —lo hemos dicho siempre- de mirar el futuro con esperanza
y optimismo. No con una esperanza y un optimismo vacios de contenido, sino plenos de
trabajo, de esfuerzo y perseverancia. Sabemos que progresar no es facil, que tenemos
que luchar para conseguirlo. La actitud siempre tiene que ser la misma porque somos
empresarios y emprendedores.

Hay algunas noticias econdmicas desalentadoras. No se entiende por qué el gobierno
central subird el IVA de un 5% a un 10% .Y, el gas, un 21% a partir de marzo. La subida
de impuestos supone la reduccion de la capacidad adquisitiva de los ciudadanos y tiene
como consecuencia la reduccion del consumo, que es el motor que hace funcionar la
economia de mercado. A menudo subir los impuestos, cuando la sociedad no puede
asumirlos, no tiene como consecuencia recaudar mas, sino recaudar menos y, por lo tanto,
las administraciones y los servicios publicos también lo acaban sufriendo.

Ya sabemos que hay que pagar impuestos para mantener las administraciones y los
servicios publicos, pero tienen que ser los estrictamente necesarios y los que la ciudadania
puede asumir en cada momento para no frenar el progreso econémico y social.
Esperamos que el gobierno se lo repiense y, si no consigue los hitos que esperaba,
rectifique.

Por otro lado, segtin dicen los expertos, la inflacion durante el 2024 serd inferior al 2%.
Esto es una noticia espléndida: la inflacion es un cancer por la economia que en los
Gltimos hemos sufrido fuerza y que, fuera de nuestras fronteras, ha provocado altibajos
sociales y politicos de primera magnitud. Venimos de una tasa de inflacion de un
8,39% en 2022 y de un 4% este 2023. Parece pues que, en este ambito, progresamos
adecuadamente.

Légicamente, 2024 nos llevara toda una serie de situaciones que no son previsibles ahora
mismo. Parece que las sociedades occidentales se hayan vuelto pesimistas y piensen, por
ejemplo, que lo imprevisible tiene que ser malo. También puede ser bueno. Muchas veces
ha sido bueno. Podemos pensar en los descubrimientos o avances que mejoran nuestra
vida y no paran de producirse.

En todo caso, con las herramientas que tengamos, con los vientos que soplen, tendremos
que salir y saldremos. Con trabajo y talento, tradicion e innovacion.

Sabéis que tenéis al Gremio de vuestro lado para lo que haga falta.

Que tengais un espléndido 2024!



Jaume Bertran Garriga
President del Gremi de Flequers de Barcelona

"Poca cosa podemos hacer en

la politica, pero, como panadero
creo que el sentido de colectivo es
muy importante, y que la union, la
defensa de los intereses comunes del
sector tiene que darnos la fuerza'y
visibilidad suficiente para encarar el
futuro.”

Panorama

2024, ya lo tenemos aqui

La llegada de un afio nuevo nos lleva la famosa “cuesta de enero”,
la de toda-la-vida. Después delasfiestas donde la alegria de

Nadal puerta al consumo, los pagos llegan y los bolsillos se hacen
pequefas.

Este afio, la sequia llevara medidas para controlar el derroche del
agua, bien fundamental por la supervivencia de los seres vivos.

Los presupuestos de la Generalitat se prorrogan porque no se
ponen de acuerdo entre ellos, pero no para conseguir los mejores
presupuestos, sino para conseguir los mejores cambios de cromos.
El otro dia senti que el colectivo de invidentes se queja del ¢/
Consejo de Ciento porque ellos, tampoco, pueden circular por la
calle de peatones porque se han olvidado de colocar las baldosas
que los sirven de guias de sefializacién. Qué triste todo ello.
Guerras, treguas puntuales, monarquias luchando por su
continuidad, campos de futbol sin socios llenos de turistas, un
Alcalde, el de Barcelona, silencioso, y los que antes estaban Juntos
ahora estan separados, y muy separados.

Hay temas que no se pueden tomar en broma. Hay temas
suficientes importantes para dedicar tiempos de reflexion. Donde
vayamos? Ninguno donde nos gustaria ir? Podemos ir donde nos
gustarfa?

Poca cosa podemos hacer en la politica, pero, como panadero creo
que el sentido de colectivo es muy importante, y que la unién, la
defensa de los intereses comunes del sector tiene que darnos la
fuerza y visibilidad suficiente para encarar el futuro.

El Gremio es la casa del empresario panadero. Los panaderos que
forman parte tenemos que hacer pifia y esta union sera nuestra

fuerza.

Con los mejores deseos por este Nuevo Afio, quedamos a vuestra
disposicion.

Con fuerza encararemos el futuro.



IV EDICIO DEL MILLOR

TORTELL DE REIS

DE CATALUNYA 2023




UN ANO MAS, YA TENEMOS LOS MEJORES “TORTELLS DE REIS
DE CATALUNYA", EN LAS CATEGORIAS CLASICO Y CREATIVO.

GANADOR CATEGORIA CREATiVO
GANADORA CATEGORIA CLASICO Eric Ortufio de pastisseria L'Atelier de Barcelona.
Monica Gregori de I'Obrador dels 15 de Barcelona

Ha presentado lo roscottone Gold, con una masa de panettone, con
Ha presentado un roscén clasico con una masa de bollo y mazapan de gran una mezcla de ginger/caramelo y cremoso de dulcey y unas laminas de
nivel, asi como una decoracion clasica como marcaban las bases del concurso. oro que lo coronaban.



El pasado 13 de diciembre tuvo lugar en Barcelona la cuarta
edicion de este concurso, que este afio ha introducido la categoria
del “Roscon “creativo.

El concurso, como ya es habitual, ha sido organizado por la Obra
Social Ernest Verdaguer de la plataforma Panatics.

Y, como en afios anteriores, el concurso se ha celebrado en el hall
de la Estacion del Norte de Barcelona. La gran sala, decorada
con unos centros navidefios cedidos por el Gremio de Floristas de
Barcelona tenia un aspecto imponente.

Hemos contado con la presencia de Sor Lucia Caram, como ya es
tradicion, que es la madrina de este concurso y que no ha perdido
detalle de cada uno de los productos presentados.

Mas de 50 panader@s y pasteler@s de toda Catalufia han traido
sus “roscones”.

Uno para que el jurado haga sus valoraciones y otras para librarlos
a diferentes entidades de ayuda social.

Este afio a causa de la gran participacion y a la haber dos
categorias, se han necesitado cinco jurados , 2 para el roscon
clasico, dos para el creativo y uno para escuelas.

Todos los componentes del jurado son profesionales del sector del
horno y de la pasteleria.

El Jurado ha destacado el alto nivel de profesionalidad y calidad de
los productos presentados.

Entre otros aspectos, el jurado ha hecho las catas de los roscones
valorando los siguientes puntos:

Peso, Aspecto exterior, Decoracion, Estructura y calidad del bollo,
Calidad del mazapan en el clésico ,Calidad del relleno en el
creativo, Aroma, Sabor, y Estructura en boca.

En el Roscén creativo también se ha puntuado la calidad de la
demasiada,creatividad en la decoracién y la originalidad de los
ingredientes.
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Los ganadores han sido:
CATEGORIA CLASICO
GANADOR : Ménica Gregori de I'Obrador dels 15 de Barcelona
Ha presentado un tortell clasico con una masa de brioche y mazapan de gran nivel, asi como una decoracion clasica como marcaban las
bases del concurso.
FINALISTAS : Albert Sanchez de la Pastisseria Joan del Papiol y San Feliu, Gerard Gil de Forn Gil de Barcelona y Julio Solanes de Pastisseria
Tarraconense.

CATEGORIA CREATIVO

GANADOR: Eric Ortufio de pasteleria L'Atelier de Barcelona.
Ha presentado el roscottone Gold, con una masa de panettone, con una mezcla de ginger/caramel y cremoso de dulcey y unas laminas de
oro que lo coronaban.

FINALISTAS: Eva Gil de forn Gil de Barcelona, Blas Cantero de Panacea Obrador, La Floreta de Palafolls, y Gerard Grifio de Cal Tullet de I'Espluga de
Francoll.

CATEGORIA ESCUELAS ( TORTELL CLASICO)
GANADORA: Claudia Guas del Institut d'Aliments de Barcelona



Ta pones
el arte.

POMATIT10
Atemperadora

Desde 1963 Sermont ofrece al artesano una gama completa
de maquinaria de primeras marcas mundiales. Todo lo que tu
obrador puede necesitar, contando con el asesoramiento experto
y personalizado de nuestro equipo comercial y del servicio técnico
que te ayudardn a dimensionar y optimizar tu obrador, para
que pueda rendir a su maxima capacidad. Tecnologia, fiabilidad,
y maxima calidad al servicio de tu artesania.

POMATIT5
Atemperadora

JEROS 9110
Sistema de lavado

Nosotros la
tecnologia.

sermont

—ormate.”

TECNOLOGIA NEL CIOCCOLATO
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Smarter Solutions

sermont, S.a. c/ Sepulveda, 140 bis | 08011 Barcelona | T 93 423 15 10 | www.sermont.es



Agradecemos a todas las empresas patrocinadoras, que con su ayuda hacen posible este evento.
Debic, José Llopart, De Bonet, Farinera Coromina, Esther Langa, Novau Grup, Ylla, Pelayo, sermont, Bon Llevat, Climart, Bongard, Koma,
Dir informatica y Frigual .

Y como que la segunda finalidad de este concurso era la parte solidaria, mas de 100 “tortells” se han repartido entre la Fundacion del
Convento de Santa Clara de Manresa, y Hospital de Campafia de la Iglesia de Santa Anna.

Acabado el acto, todos los asistentes han podido degustar los Tortells acompafiados de una copa de cava, en un ambiente cordial y de
camaraderia como ya es habitual.
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Un agradecimiento a todas las empresas patrocinadoras,
que con su ayuda hacen posible este acontecimiento.
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Distribuidors de la
maquinaria mes
capdavantera per

a un obrador actual
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Technolo BY boost ing oreativity

TORTELL GANADOR
Tortell clasico con una masa de brioche y mazapan de gran nivel, asi como
una decoracion clasica como marcaban las bases del concurso.
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TORTELL GANADOR Contacta’ns

Roscottone Gold, con una masa de panettone, con una mezcla de ginger/
caramel y cremoso de dulcey y unas laminas de oro que lo coronaban

F@ frigual@frigual.com C\ 937 310 804
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Reflexiones

Hemos dejado atras en 2023, un afio con muchas dificultades, a pesar de todo,
me gustarfa hacer algunas reflexiones de cara este nuevo afio:

En primer lugar, desearos una buena entrada de afio y que todos tengamos la
fuerza para cumplir nuestros objetivos tan profesionales como personales.

Después de ocho afios como presidente, el gremio ha continuado con una linea
parecida a la que ya tenia, no obstante hemos avanzado en aquellos temas que
mas nos preocupan para daros un mejor servicio.

El gremio ha abierto la participacion de todos los agremiados,
semanalmente hacemos una junta para tratar los temas del dia
a dia en que estais todos invitados.

La asistencia a las juntas es muy importante. Poder reunimos con esta frecuencia
nos ayuda a ser mas participativos, compartir los mismos problemas que casi
todos tenemos en nuestros negocios y sobre todo potenciar el sentimiento de
corporativismo

El gremio esta evolucionando en positivo, porque este afo
introduciremos nuevas tecnologias informaticas en los
departamentos fiscal, laboral y contable.

El gremio y los miembros de la junta estamos presentes y apoyamos todas
las actividades externas que se hacen en el mundo del pan, como concursos,
acontecimientos, actos, ferias, ... para transmitir al puablico la cultura del buen
pan.

También considero necesario impulsar el valor artesanal de las panaderias,
modernizando el concepto de la panaderia clasica como un elemento
fundamental, pero incorporando la parte empresarial de los negocios.

Insisto que la formacion empresarial es basica. Pensad que una de las partes
mas importantes del negocio son nuestros trabajadores, como tratarlos, como
transmitir la idea de negocio, como planificar el trabajo en funcién de las
previsiones, en definitiva como trabajar y formar un buen equipo.

La base de la panaderia actual tiene dos patas fundamentales,
ser un buen maestro artesano y ser un buen empresario.

Y para acabar os recuerdo que necesitamos vuestra participacion y opinién de
todos aquellos temas que os interesan para ir mejorando constantemente, asi
haremos que el balance de este afio sea positivo.

Jaume Bertran, presidente Gremi Flequers de Barcelona



“Coffee, Bakery & Pastry”, un nuevo
espacio en Alimentaria & Hostelco

Alimentaria & Hostelco, que tendra lugar del 18 al 21 de marzo de 2024 en Fira de Barcelona, estrenara “Coffee,
Bakery & Pastry”, un nuevo espacio dedicado a la pasteleria, panaderia y café. Un area que tiene como objetivo facilitar
el encuentro entre profesionales de la distribucion, el retail y el canal "Horeca”, fomentar el intercambio de conocimientos,
difundir las tendencias emergentes en el mercado y promover la innovacion y el “networking” a nivel nacional e
internacional.

“Coffee, Bakery y Pastry” reunira a marcas lideres de los tres sectores que exhibiran una completa oferta de productos,
servicios, equipamiento, accesorios y tecnologia. Asimismo, descubrira tendencias y modelos de negocio a partir de mesas
redondas, catas y demostraciones.

Centrandonos en tendencias, el nuevo espacio de Alimentaria & Hostelco reflejara la demanda creciente de alimentos
mas saludables, asi como la preferencia por opciones con menos azlcar, grasa, gluten y carbohidratos, que incorporan frutas
como endulzantes, y la vuelta a métodos de elaboracidn tradicionales con ingredientes ecoldgicos.
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Calendario DIAS FESTIVOS 2024

ENERO

dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 456 7
8 9 10111213 14
1516 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

FEBRERO

dl dt dc dj dv ds d

12 3 ¢
56 7 8 9101
121314 15 16 17 1
19 20 21 22 23 24 2
26 27 28 29

MARZO

dl dt dc dj dv ds dg

1 2 3
45678 910
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 31

dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 4 5 6 7
8 9 10111213 14
151617 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 2¢
29 30

MAYO

dl dt dc dj dv ds dg

1 2 3 4 5
6 7 8 9 1011 12
13141516 17 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

JUNIO

dl dt dc dj dv ds dg

1 2
3456789
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

JULIO

dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 45 6 7
8 9 10111213 14
1516 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

AGOSTO

dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3 4
56 7 8 9 1011
121314 1516 17 18
19 20 21 22 23 24 25
26 27 28 29 30 31

SEPTIEMBRE

dl dt dc dj dv ds dg

1
2345678
9 1011121314 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29

OCTUBRE

dl dt dc dj dv ds dg
1 23 456

7 8 910111213
14 1516 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

NOVIEMBRE

dl dt dc dj dv ds dg
1 2 3
4 5 6 7 8 910
111213 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30

DICIEMBRE

dl dt dc dj dv ds dg

1
2 3 456 78
9 10111213 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29
30 31




1 DE ENERO (LUNES) ANO NUEVO
6 DE ENERO (SABADO) REYES
29 MARZO (VIERNES) VIERNES SANTO.

1 pE ABRIL (LUNES) PAscua FLORIDA.

1 pe mAvo (MmiErcoLEs) FiEsTA DEL TRABAJO.

24 pE JuNi0 (LUNES) SAN JUAN.

15 DE AGOSTO (JUEVES) LA ASUNCION.

11 pe sepTIEMBRE (LUNES) FiEsTA NACIONAL DE CATALURA.
12 pE ocTuBrE (sABADO) FiesTA NACIONAL DE EsPARA.

1 pe NovIEMBRE (VIERNES) ToDOS LOS SANTOS.

6 DE DICIEMBRE (DVENDRES) Dia DE LA CONSTITUCION.

8 DE DICIEMBRE (SABADO) LA INMACULADA.

25 DE DICIEMBRE (MIERCOLES) NAVIDAD.

26 DE DICIEMBRE (JUEVES) SAN ESTEVE.

FESTIVOS LOCALES En BARCELONA
20 MAYO LUNES DE PASCUA

24 sepTIEMBRE LA MERCE

Continuan las
reuniones on-line
de nuestra junta

Anadiros a nuestras reuniones!

Nuestra Junta directiva sigue con sus reuniones, dos veces (martes)
en el mes se realiza la junta con videoconferencia, a las 18:00 h
donde estais todos invitados, .

Los que querais afiadiros a la reunion pedir informacion
a Vicky Arroyo del Gremio y os explicard como podéis acceder.

Como siempre tratamos de los temas mas actuales que afectan
directamente a nuestro oficio y a nuestro sector.
Poder uniros a nuestras reuniones y participar activamente.

Nos gusta saber las inquietudes, los problemas de nuestros
agremiats
y sobre todo sus expectativas.




EXITOSO PASO DE LA SELECCION ESPANOLA DE PANADERIA
ARTESANA POR MEDITERRANEA GASTRONOMA

Gran éxito de la Seleccion Nacional de Panaderia Artesana en
Mediterrdnea Gastronoma,(Valencia). Durante los dias 12y 13 de
noviembre realizaron sendas demostraciones, una

de ellas conjuntamente con el Club Richemont Italia, con una
demo de algunas de las elaboraciones que presentaron durante su
participacién Campeonato Internacional Bread

In The City celebrado en Rimini, en el que nuestro pais se llevo el
triunfo.

El domingo quedo reservado a los preparativos, para al dia
siguiente tener el maximo protagonismo dentro del espacio Pan
de Verdad de la feria. Se vieron las buenas vibraciones entre los
‘Espigas”y el Club Richemont Italia, que trabajaron de forma
hermanada.

24 PABCN

El director técnico de los Espigas, Jesus Sanchez, coordind las
labores de Daniel Flecha y Samuel Suérez, mientras que Santiago
Mariel realizd en ese mismo obrador una interesante demo de
panettone con 3 chocolates, y que fue una delicia para el numeroso
publico asistente.

La Seleccién estuvo apoyada por el Presidente de CEOPPAN,
Eduardo Villar; y por la Directora de Proyectos, Sonia Rodriguez.
Asi mismo, Eduardo Villar, invitado por el Director de Gastrénoma,
Alejandro Roda, particip6 en el acto de inauguracién de la misma
que fue llevado a cabo por Maria José Catalé Verdet, Alcaldesa de
Valencia, y por Nuria Montes de Diego, Consellera de Innovacion,
Industria, Comercio y Turismo de la Comunidad Valenciana.



Especialidades de las festividades 2024
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Se trata de un pan pequefio, de color pélido, con la miga elastica y esponjosa hecho a base de masa madre
y larga fermentacion. La parte superior esté atravesada por un surco longitudinal. Se suele decir que como
mejor es la calidad de la harina y mas cuidado se pone en la elaboracién, mas profundo es el corte.

Ingredientes:
(Con la mitad de la receta salen 9 unidades)

500 g de harina de fuerza (yo hice 250 g)
10 g sal (5 g)
250 g agua (125 g)
30 g mantequilla (15 g)
100 g Masa Madre o Prefermento
(yo puse 50 g)
5 g levadura (2,5 g)

Prefermento
100 g harina

60 g agua

0,2 g levadura

Proceso de elaboracion

1. Hacer el prefermento la noche anterior. Unimos todos los ingredientes y dejamos reposar unas 12 horas.

2. Unimos todos los ingredientes. Después de unirlo lo amasamos enérgicamente unos 2'. Dejamos reposar 10,

3.Volvemos a amasar 2'. Hacemos el plegado en pafiuelo, es decir, puntas en el centro, le damas la vuelta y lo
dejamos reposar de 10-20",

4. Volvemos a plegar en pafiuelo y lo dejamos reposar hasta que veamos que la masa ha crecido.

5. Con los nudillos aplastamos la masa y le damos forma rectangular. Plegamos en sobre en horizontal.
Breve reposo tapado.

B. Con las manos estiramos un extremo y la masa adelgaza en el estiramiento y la ponemos sobre el centro
del rectangulo y hacemos lo mismo con el otro lado.

1. ahora enrrollamos |la masa con tensidn pasando por encima de estos extremos.

8. Cortamos en porciones iguales y ponemos sobre el algodén o trapo que usamos enharinado
en filas presionadas por el trapo. Dejamos hasta doblar, pero tampoco que no s hinchen mucho.

9. Calentamos el horno antes de que doblen.

10. Ponemaos los panes sobre la bandeja del homo y papel vegetal

11. Grefiamos profundamente en medio una linea vertical.

12. No ponemos vapor. Horno a 230-250.°10-12°






NUESTRA ESCUELA ES PIONERA EN FORMACION

ELABORACIONES BASICAS
DE PANADERIA -1
(SUBVENCIONADO 100%)

INICIACION A LA
PASTELERIA

Rafa Batalla

INSCRIPCIONES ABIERTAS

OPERACIONES 87012024 al

2 EOF 4
BASICAS DE it
PASTELERIA - 1 e
(SUBVENCIONADO i "-:I'fl“"l:ll CAT | ESP

100%)

INSCRIPCIONES ABIERTAS
INICIACION A LA

PANADERIA

Ramon Batalla

- 130N 204 al 2/03 3024
% 40 HORAS

D900 A 14:00H

CAT | ESP




CURSOS PROGRAMADOS HASTA ABRIL 2024

INSCRIPCIONES I.BIERT.;E
DEPENDIENTE/A DE

PANADERIA Y ACABADO
DE PRODUCTO EN
OBRADOR

Jaume Benejam y Ramon Batalla

ELABORACIONES
BASICAS DE
BOLLERIA -1

(SUBVENCIONADO

ELABORACIONES
BASICAS DE
PANADERIA - 2
(SUBVENCIONADO
100%)

Tany Valls

OPERACIONES BASICAS
DE PASTELERIA - 2
(SUBVENCIONADO 100%)

Rata Batalla




MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

Jaume Benejam

O0%:00H o 11:00h o de

CAT | ESP

ELABORACIONES
BASICAS DE
BOLLERIA - 2

(SUBVENCIONADO

100%)

Ramon Batalla

INSCRIPCIONES ABIERTAS

of

050zf2024 4l 192 horas 24
CURSO = oo ®  csiones
INTENSIVO DE
PANADERIA o 0700 h 1500
ARTESANA e

CAT | ESF

Tony Valls

INSCRIPCIONES ABIERTAS
INTENSIVO DE

PASTELERIA

ED horas - - “ NIUEL 1
OBO2024 a distribuidas er r - . = -
: S Rafa Batalla
JR02/2024 4 haras cada
solbn

08/02/2024 a

18:000 m 200000

D&/03/2024

INSCRIPCIONES ABIERTAS
]

50 HORAS = 20

SESIOMNES

&Y 1530H A 19:30H
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INSCRIPCIONES ABIERTAS

DEPENDIENTE/A PANADERIA
¥ ACABADO DE LOS
PRODUCTOS

(SUBVENCIONADO 100%)

Jaume Benejam y Ramon Batalla

12/02/ 2024 al 01/03/2024
60 horas
Qo008 A 13:00H

CAT | ESP

PIZZA ROMANAY
NAPOLITANA
(MICHELE
INTRIERI)

Michele Intrieri

PIZZA ITALIANA -
MAESTRO
PIZZERO
MICHELE
INTRIERI

Michele Intrieri

INSCRIPCIONES ABIERTAS

LA FOCACCIA
ITALIANA (MICHELE
INTRIERI)

Michele Intrier

31



ELABORACION
DE CROISSANTS

Ramon Batalla

g S/03f004

1 SESION OE & HORAS

8 09.00ha13:00h

' INSCRIPCIONES ABIERTAS
: & TALLER: PAN DE
™ ESPELTA CON MASA
; MADRE

o

Raman Eatalla

s 2370372024
1 SESMON DE &4 HORAS
&) 0%00H A 13:00H

CAT | ESP

INSCRIPCIONES ABIERTAS

i
B

ELABORACIONES

:.*'.r gy 17 HORAS
DE HOJALDRE: 23/03/2024
ROSCON, s
PALMERAS ¥ MIL 13_0”_1}' T

TALLER
ELABORACION DE
BERLINAS (DONUTS)

Rafa Batalla

1 SESION DE 4 HORAS

8 02.00H A 13:00H

) CAT|ESP
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Nuestra escuela esta bien situada, en el centro de
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AVISO IMPORTANTE!

FORMACION BONIFICADA

Todos nuestros cursos son bonificables total o parcialmente
por las cuotas de la Seguridad Social, siempre que la empresa
disponga de crédito suficiente y esté al corriente del pago de
cuotas de la Seguridad Social.

Para poder tener acceso a una formacion bonificada se tiene
que estar

en activo y dado de alta al régimen general de la Seguridad
Social. Por lo tanto, las personas dadas de alta como
auténomas o en paro, no pueden bonificar.

La formacion bonificada solo la puede pedir la empresa que
quiere que uno o mas de sus trabajadores hagan una accion
formativa. La empresa tendra que estar al corriente de pago
de la Seguridad Social.

El importe a bonificar dependera del crédito de que disponga
la empresa, de las horas del curso que quiera hacer y de los
trabajadores que inscriba. El maximo bonificable son 13 €/h
por alumno hasta llegar al total del mencionado crédito. Este
crédito viene dado por el nimero de trabajadores y del % de
las retenciones sobre los sueldos del afio anterior.

Si necesita mas informacion,

No dude en contactar con nosotross,
estarem os encantados de atenderle!
Sra. Maika Minguell

93 2155500
mminguell@gremipabcn.com




Un pueblo de Caceres ofrece servicio publico de
horno al cerrar el Gnico que habia

Antonio, operario municipal de Belvis de Monroy, se encarga de vender barras de
pan a sus vecinos durante una hora cada mafiana. Ademas de jardinero y manecitas,
ahora también es el panadero de su pueblo.

En Belvis de Monroy, Caceres, la venta de pan ha pasado a ser un servicio publico. El
Ayuntamiento ha asumido esta funcion después de cerrar el Ginico horno del pueblo.
Durante una hora cada mafiana, todos los vecinos pueden pasar por el ayuntamiento
para adquirir su barra hasta que alguien vuelva a hacerse cargo de la tienda.
Antonio, empleado municipal, es el encargado de atender sus vecinos. “Esto es un

servicio multiple: jardineria y cuando hay alguna averia si tengo que ir, voy”, relata a
los microfonos de laSexta.

El es jardinero, manecitas y ahora también panadero desde que el consistorio decidio
habilitar un espacio publico con un operario - que tiene carné de manipulador de
alimentos - que vendiera el plan. Exactamente el mismo producto que vendia el
comercio que ha cerrado. También al mismo precio.

Mas alla de hacerse con el pan de cada dia, los vecinos se entretienen al juntarse
en la cola del horno municipal. “Ver a todos tus paisanos mujer mucha alegria”,
confirma un de ellos.
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LO MEJOR

DE LA INDUSTRIA

A SU LADO

@ EQUIPAMIENTO PROFESIONAL PARA PANADERIA
€) PEREDA, 35 - 08204 SABADELL-BARCELONA
) 937120186 € INFO@DISPAN.ES
& WWW.DISPAN.ES @ @DISPAN_BCN




NOVAUGRUP, LA SOLUCIO INTEG

MIXER PROFESSIONAL

T
i e

=
PASTADORA AMB _ = _
ESPIRAL ASM EVO ] H' 8

- Sonda de temperatura.

- No escalfa la pasta.

- Velocitats independents
d'espiral i pastera.

- Perfecte per a masses
molt hidratades.

<

La nostra llarga experiéncia ens converteix en fabricants liders
d'aquestes dues maquines, mescladores professionals, d'espiral
| bracos per a la fleca i la pastisseria.

També podem personalitzar els nostres mescladors i els
elevadors-dumpers amb una gran quantitat d’opcions
i / 0 solucions diferents.

PASTADORA DE
BRACOS IBT

MIXER PROFESSIONAL
- 2 velocitats.
. - Ideal per a Panettone.

PASTADORES - DIVISORES - TALLADO
FORNS - BATEDORES -L

mvm QUALITAT - FIABILITAT - SERVEI - MANTE
i Passatge Jordi Ferran, 9 -11 - 08028

RroLuin I www.novaugrup.es - novaugrup -




RAL PER A 'OBRADOR

RES - CAMBRES DE FERMENTACIO
AMINADORES

ISORA
RMADORA
JAC PANIFORM
- Doble tall 10/20.

- Totalment automatica.

- Farinadora integrada.

- Gestio de pressio.

- Sistema anti projeccid
de farina.

- Tall per rejilles perfilades.

- Inox integral.

TALLADORA
AUTOMATICA

JAC ECO+ 450 250 pans/h.
JAC ECO+ 600 500 pans/h.
- Molt silenciosa.

- Ergonomica.
TALLADORA - Ajustament automatic de la
DE DISC presi6 del pa, pa dur / pa tou.

JAC VARIA PRO

- Seguretat maxima.

- Seleccié de gruix de les
llesques 5-25 mm.

- Selecci6 del nimero de
llesques.

- Fixacié del pa automatic
o manual.

LINIA FRED |
FERMENTACIO
POLIN FRIGOCELLA AVANT
- Evaporadors dalta
resistencia de doble gruix.
- Gran capacitat frigorifica.
- Panels d'espesor augmentat.
- Interior totalmente en inox.
- Control tactil totalment
v cofigurable intuitiu.
m /:‘ " - Condensador amb sistema
d’autorentat.

BEroum iR

'NIMENT - CONSUM MES ECONOMIC
Barcelona - (+34) 93 333 44 46
% novaugrup@novaugrup.com

|r—-




Nuestras redes sociales

ENuestra web al dial www.gremipabcn.com

Os animamos a entrar en el Facebook del web del Gremio para estar en contacto [
con otros panaderos, conocer novedades del Gremio, articulos de interés de G
nuestro sector, dar vuestras opiniones... Todo un mundo de posibilidades. Aqui os —
muestramos algunos comentarios publicados Ultimamente. ;‘& Toni Figuera Niubo

a las 00749 . gy

/oo Ver aguestes fectes,

OB, Vn i Pugis Catali]
@5

]
CATALA

tl.') rafabatallapastisser - Z dias

4/ Meil Young, Crazy Horse = Hey Hey, My My (Into the Black) [Live] [...

ecuiela_paraderia_barcelona - Segui
Tats McRaa - (reedy

ey e 1530« he
BT o M B RECAD

escusla_pansderis_barcelona Te esperamos en la o
dal Gamin de Panadiros de Barcelona %,

o Ubicady en cala Pau Clares, 147 [a dos minutas dq
Batito, Pased de Graca)

Una amplia programacidn ge curscs para el 2024
ENCOnirar s en nuestra wed

sy Saria corceriractin mlai WA GREMDaCn Com
4 arafrads para aSsSpater 0o 1)

W 83-nb.s5.00

Agul o depo mi esnal [0
mminguellEgramipabon com
Loy sica Mingoel [adesors omercial de formadidn

Wbarceiona Enavidad fdiciambre Sescusls Brusos
——— . osielena Brestauranio Bpizras Spanaderia Bpasiel
l - hoiietia Ralencincients
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PASSIO

PER LA FARINA

Coite generacions d’una familia que
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acumula passio | experiencia a parts igua|s
per oferir la millor gamma de farines per
cada producte.

Moreto és passio per la farina.

Caracter innovador combinat
amb amor per la tradicio.

DESCOBREIX
LES NOSTRES FARINES

@ 0000000000000 0 00O

Tel.: +34 93 570 56 08
moreto.cat - infoemoreto.cat
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PRESENTACION DEL VI CONCURSO DEL MILLOR PA DE SANT
JORDI 2023 EN EL GREMI DE FLEQUERS DE BARCELONA

La obra social Emest Vedaguer con el Gremio de Panaderos de Barcelona presentaron el pasado viernes |4 de abril 2 las 12:30
horas a los medios de comunicacién para presentar el VI Concurse del mejor Pan de Sant |ordi, abierto a todos los panaderos y
pasteleros de Catalufia,

Estuvieron presentes al acto el fundador de la obra social Ernest Verdaguer, 5t Eduard Vierdaguer, el Presidente del Gremio de Pa-
nadercs de Barcelona, 5r Jaume Bertran, la Sra. Georgina Crespo, hija del creador del Pan de San Jorge, el 5r José Liopart, Director
General de la empresa José Llopart 5L patrocinador oficial del concurso, , asf como representantes de las otras empresas patroc- I
nadoras, como Frigual, Grupo Movaw, De bonete, Buena Levadura v Grupo Corredor

También nos acompafd la Regidora de Comercio, Mercados, Consumo, Régimen Interion Hacienda del Ayuntarmiento de Barcelo-

na, SraMontserrat Ballanin

El Conse
floristas
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ENTREGA DEL PA DE SANT JORDI AL PRESIDENTE
DE LA GENERALITAT

Un afio mas, el Gremio de Panaderos de Barcelona representado por su presidente Jaume Bertran,
acompanado por la vicepresidenta del Gremio de la provincia de Barcelona Monica Gregori, hicieron
entrega del Pa de Sant Jordi al presidente de la Generalitat de Catalufia, sefior Pere Aragonés.

Al acto también asistieron agremiados de las juntas de los dos gremios, asi como Georgina Crespo, hija de
creador del Pan de Sant Jordi, Eduard Crespo en 1989.

La Fiesta de Sant Jordi en Catalufia es una fiesta que se celebra

el 23 de abril con el Dia del Libro y la Feria de las Roses, simbolos
de la cultura y el amor, y es también una jomada que reivindica la
cultura catalana. y también, a través del trigo, el esfuerzo de todo
un pueblo. Actualmente, con el pan de San Jorge,

Es el dia de los enamorados, y por eso desde el siglo xv es
costumbre regalar una rosa roja «como la sangre del dragdn» a la
amada. En la década de 1930 se afade la costumbre de regalar un
libro al chico, con motivo del dia del libro. ¥ desde 1989 el Gremio
de Panaderos de Barcelona incorperd el Pan de San Jorge.
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ESTROS REPRESENTANTES en BEST OF MONDIAL DU PAIT
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El mejor croisant de mantequilla del
2023 en Espaiia se hace en Roda de Ter.

La pasteleria Prat Can Carriel ha
ganado el concurso anual por segund:
vez a su historia

El titulo del Mejor Croissant Artesano de Mantequilla e Espaiia vuelve

a guedarse en Catalufia, Este afi, el reconocimiento gue hasta ahora
estaba en manos de la pasteleria Canal de Barcelona viaja haca Osona,
La pasteleria Prat Can Carriel, en Roda de Ter, ha ganado la decimosexta
edicion del concurso que cada afio busca el melor cruasdn de manteguilia
de tedo el Estado, La pasteleria ha repetide victoria despuis de que en
2017 ganara por primera vez el concurso.

Los premios se han entregado este martes 3 de octubre en la Escuela

de Pasteleria del Gremio de Barcelona, donde se han presentado mas

de sesenta pasteleros, Bl jurado ha sido formada por nombres muy
reconocidos dentro del gremio, como el de Antoni Bellart, Martina Puigvert
i Toni Vera, &l ganador de la pasada edicidn. Despuds de dequstar y
puntuar todes los croissanes, han nombrado ganador el de la pasteleria
Prat Can Carriel por su sabor y ef alveolado de su interior,

Gil Prat y Parcet, el ganador y amo de Prat Can Cariel, es 1a cuarta
genesaciin de pasteleros en el ninguno del negodio de Roda de Ter,

que fue fundado por su abuelo en 1990, Mds de tres décadas despuss,
todavia elaboran pasteleria clasica, con un togue actual, reposteria, pastas
y turranes, enfre otros, a pesar de que sus productos estrefla son los
cruasanes y los panellets.
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David Hernandez, premio especial
de bolleria en el “Mondial du Pain 2023"

]

Después de cuatro dias de intenso trabajo, la novena edicion del “Mondial
du Pain" ha otorgado el primer premio a China siendo Frandia y Tahwan los
que han consegquido subir al podio en segundo y tercer lugar

La edicidn 2023 del "Mondial du Pain”, organizada por los
“Ambassadeurs du Pain® ha concluido con el anuncio de los
esultados tan esperados por parte de los catorce equipos
Memacionales que compiten. La 9." edicién del “Mondial du Pain”
avuelto a destacar la voluntad y la pasion de los diferentes equipos
articipantes en la competicidn. Una vez mds se ha puesto en valor
& creaciones, asi como la innovacidn en las formas de pan y balleria
e se han presentado. Hay que recordar que el jurado del 9.°
fAondial du Pain” ha seleccionado los sels equipos que estaran
wentes en el “BEST OF Mondial du Pain™: China, Francia, Talwan,
iin, Corea y Bélgica.

sificacidn final del "Mondial du Pain 2023

Trofeo Embajadores: China - Plata Trofeo Embajadores: Francia
e Trofeo Embajadores: Taiwan

Jar: Japén - 5 lugar: Corea del Sur - 6 lugar: Bélgica

Ademds, los "Ambassadeurs du Pain® han librado una serie de premios
especiales: “ Best commis”, pieza artistica, sabor y nutricion, baolleria,
snacking, orgénico y Espana ha obtenido la distincidn de premia
especial de bolleria con una pieza de cruasdn que ha resallado sobre
las otras piezas presentadas, su autor, David Hemdndez dal homo
Maontserrat panaderos de Barcelona..

CENA SOLIDARIA HOUSING FIRST
SANTA ANNA
HOSPITAL DE CAMPANYA

El pasado miércoles 27 de
septiembre se celebrd al
meravellos cdlaustro del siglo
XV de la iglesia de Santa Anna
de Barcelona la cena solidaria
Housing Firs.

MWuestro Gremio colabora cada
semana llevando el pan por los
mas de 300 almuerzos, comidas v
cenas que sirven cada dia.

Este afio hemos llevado todo el pan que se necesitd por la cena, mas de 230
asistentes disfrutaron de un excelente cenar organizado por los voluntarios
que colaboran de forma totalmente altruista. La ayuda de los camareros todos
alumnos del colegio de teresianas de Ganduler ivan hacer una maraviilosa
tarea con aran simoatia v preparacion,
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EL GANADOR DEL “PANELLET D'OR DE LA RUTA DELS
MILLORS PANELLETS DE PINYONS DE BARCELONA"™ HA
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Entrega de Diplomas a |@s
y “Premi al Millor Jove Artes

Enric Badia Elias, ded Fomn Elas de Sarcelona, ha sido galardona
oon el *Premi al Millor fove Artesd Alimentan innovadoe™
courespondsente 2 la edicdn 2023 que otorga e Depantamento
Accidn Chmdtica, Alimentacidn y Agends Rural, Badia vor en b
artesania abmentana “una oportunsdad para continuar scescan
descubriendo la panaderia 8 los comumidanes, mirands de tran
de una manera sincera y sencilla el pangué de las cosas dentra
mestro oficia, y ser un ejemplo para oir@s muchs chicBs jov
a fin de que se nteresen por un oficio que cads dia es més amg
¥ dindmico”,

[El Departamento de Agriculiura, Ganaderia, Pesca y Alimentacit
cred en 2003 este premio, dotado con 3.000 euros, para galard:
&l eshuerzo de los jwenes anesanas alimentarios en la recuper:
Ly incrvacian, ka dreersificacitn y el disefio de productos anmess

Seqin Enric Badia, este oficio "le ha permtida viajat, conacer
personas increibles que hoy son Lamilia, compastin y continuar o
oficio famaliar, y disfeutar de una pasidn de la cusal por suerte pe
ey

Enric Badia es la cuana generacidn del fom Efias. De muy pequ
ya pasaba ratos después de La escuela con su madre v 5us abue
al obradar, donde s distraia con una demasiada o jugands & o
" becadillo perfecto”

Formate en Lo Escuela de Hosteberia y Turisme di Barcelona, de:
de warios cursos en Lxs estuelas del gremio entnd & farmar parte
grupo Espagas, L seleccitn naconal de panaderia anesana. Cor
grupa, ha tenido ka oportunidad de pasticipar en los conoursos |
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'Mestres Flequers Artesans”
a Alimentari Innovador”

edo En ¢l miseme acta s han librade 23 diplomas de
"hbestre Aresd Almentani”, En condretn, se trata
e 8 carniceros y charcutenos, 10 panadenos,
i, T pastedenos, 1 churrems y 1 queseno,

£ar Este afo dos de mestnis agremiadi@s, Masia
Josefa Ofler y Georgina Crespo consaguieron el
deploma de " Mestre Artesd Almepitari”,
e
el Se consaderan maestnos aresanos alimemanios
 esbe acquelios que camplen determinados mémos
I de creatividad y conocimientos én el campa de
s, |y artesania alimentana, han ejercido coma
s, artesanods alimentanos durante un periodo
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Daniel Jorda gana el premio especial de la
24a edicion de los "Premis Comerg de Barcelona”

Se ha celebrado la 24.” edicidn de los "Premis Comerc de Barcelona”, junto
con la 12.% edicion del " Premi Mercats de Barcelona®. El acta ha sido presidido
por &l alcalde de Barcelona, Jaume Collboni, acompanado del cuarto teniente
de alcaldia, Jordi Valls, y la regidora de Promocion Econdmica, Ragquel Gil. El
acto ha contado con la presencia de comerciantes y de representantes de las
asociaciones y de los esos comerciales, asi como de los mercados
municipales de la ciudad.

El galarddn nacid el 1997 con el nombre de 'Barcelona, la millor botiga del
mén' para premiar el esfuerzo de las personas que trabajan detrds del mostra-
dor, las responsables de llenar las calles de Barcelona de un comercio inno-
vador, sostenible y de una gran calidad. Hoy, el reconocimiento se denomina
“Premi Comerc de Barcelona®, esta organizado por la "Direccid de Comerc,
Restauracit i Consum de I'Ajuntament de Barcelona” y premia las iniciativas
comerciales mas destacadas del afo. El galardon también integra el premio
“Mercats de Barcelona”,

Este aiio el premio especial ha estado para Panes Creativos, de Daniel lorda,
por ser “referencia del sector a escala nacional e internacional, ademds de ser
un establecimiento que hace bandera y practica la sostenibilidad, Esta arraiga-
do en el barric de Vilapicina y la Torre Liobeta, colaborando en varios proyec-
tos”. Jorda agradece especialmente el premio porque dice *es dificil para los
establecimientos que estamos lejos del centro y fuera del foco mediatico”.



ANUNCIOS DE VENTAS Y TRASPASOS DE PANADERIAS
Y DESPACHOS DE PAN

EN TRASPASO

Traspasamos negocio de panaderia
artesana y cafeteria degustacion en:
Carrer Olzinelles 103  (08014)
BARCELONA

Interesados llamar al

93 353.64.86

Preguntar por Jesus o Antonia

ES TRASPASSA
URGENT OFERTA

Traspas de Despatx de pa en actiu
a La Sagrera, amb llicencia
de despatx de pa.

Per més informacio trucar al

625.117.271
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EN
TRASPAS

OBRADOR AMB
SIS BOTIGUES BEN
SITUADES A LA
ZONA DEL POBLE
NOU-BESOS

e 672 149 400

ELECTROSERVEL
VILAMAJOR

Xavier Sanches
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El mejor turron de yema quemada
esta en Noguera Pastissers en Girona

Font DULCYPAS

Noguera Pastissers, con central en Vilobi Onya y ocho puntos de venta en
la demarcacién de Girona, ha ganado la segunda edicion del concurso
Mejor Turron Artesano de Yema Quemada de Espafa organizado por la
EPGB.

El establecimiento se ha impuesto a una cuarentena de participantes

de todo el pais. Con mas de 40 afos de historia, emplea productos

de proximidad (nueces de Vilobi, avellanas de Brunyola, leche fresca
ecolégica de Campllong, harina de Girona...) y ofrece una pasteleria con
menos cantidad de azdcar y mantequilla, pero con mucho sabor. Arcadi
Rafel es el encargado en exclusiva de elaborar el turrén de yema quemada
para todas las tiendas de Noguera Pastissers

Su propuesta fue la mejor valorada en sabor, textura y aspecto por el
jurado, que estuvo formado por profesionales de la talla de Sergi Vela
y Toni Roig de La Colmena, ganador de la primera edicion, y la revista
Dulcypas.

51



LEL PA QUE S’HI DONA

Per Tomas Porta

El informe PISA ha sido demoledor con la situacion de la ensefianza en Catalufia. Se esta dando
muchas vueltas, pero no sé hasta qué punto se quiere llegar al fondo del problema.

El caso es, por ejemplo, que Madrid, con una tasa de inmigracion y una inversion similar a la
catalana tiene unos resultados mejores. 36 puntos por encima de Catalufa en lecturay 25 en
matematicas.

Veinte puntos equivalen a un curso. La pandemia la sufrieron las dos. Entonces se dice que
Catalufia sufri6 la aplicacion del articulo 155 CE y Madrid, no.

Creo que enfocar las cosas de este modo es un grave error. Para solucionar un problema el primer
paso es darte cuenta que existe: aqui han tenido que ser el de fuera que nos lo dijeran.
El sequndo es no quererlo tapar con excusas de mal pagador. Por ejemplo, la inmigracién.

El tercero es ver quién tiene la responsabilidad —que me temo que viene de lejos- y destituir todos
aquellos que no son capaces de hacer bien su trabajo en el &mbito institucional. Se tienen que
buscar personas que sean aptas por una tarea tan delicada y no pensar en cuotas politicas. Estas
personas aptas tienen que hacer una politica educativa que tiene que nacer de un gran pacto
politico y social.

Se tiene que pensar —y de esto no se atreve nadie a hablar claramente- si el nivel de nuestros
maestros es correcto o es deficiente.

Seguramente tiene que ser mas exigente el Magisterio y dignificar los sueldos de los maestros.
En los paises con mejores resultados, la carrera de Magisterio es una de las mas exigentes y los
maestros estan muy bien pagados.

La formacién de nuestros hijos es demasiado importante para que forme parte de estériles
rifirrafes politicos. A menudo, cuando oigo unos y otros echandose los platos por el jefe, excusando
el inexcusable, siento una enorme vergiienza que todo esto esté pasando aqui.

No nos podemos solvidar de las imagenes bélicas en los telediarios. Cuando todavia
hay guerra en Ucrania, y parece que cada vez va mas para largo, la prioridad de los

informativos se centra en la guerra que unos denominan “de Gaza" y otros “contra

Hamas".

Lo denominamos como queramos, y sin que se pueda justificar de ninguna forma el
atentado terrorista de Hamas que la inicié, ya han muerto mas de 21.000 personas. Esto
se corresponde a la poblacion de ciudades como Palafrugell o Amposta o Manlleu o
Banyoles.

La paradoja entre la celebracion de las fiestas de Navidad y estas noticias terribles es
brutal. Y cuesta dejar de pensar que, al fin y al cabo, el pais donde se desarrolla esta
guerra es el mismo donde naci6 Jess en las fechas que estamos celebrando




La dindmica del Pan que se da, desde hace afios, es hablar sobre todo del
Barca en esta Ultima parte del articulo. Del Barga masculino de primera
division. Ahora bien, en justicia, parece que corresponderia escribir sobre el
Girona y sobre el Barca femenino.

El Girona, a base de esfuerzo y talento ocupa el segundo lugar de la
clasificacion empatado a puntos con el Real Madrid. No parece probable que
pueda aguantar este ritmo competitivo hasta el final, pero lo que ha hecho
hasta ahora ya tiene un mérito extraordinario.

En cuanto al Barga femenino sus victorias ya hace afios que duran y estan
consolidadas. A la postre, lo que estan haciendo por el deporte femenino es
extraordinariamente importante y todos sabemos que habra un antes y un
después de ellas. La trascendencia social de todo el que estan consiguiendo
es muy importante y hay que valorarlo y estar orgulloso.

En cuanto al Barca masculino, ahora mismo cuarto de la clasificacion, a 7
puntos del Real Madrid y del Girona, es bastante decepcionante. Por los
resultados y por el juego, nada brillante. Sustituir el equipo que construy6
Guardiola y que tuvo como méximo exponente Messi era complicado. De
momento, solo podemos decir que estan mucho, muy lejos. Mas del que serfa
razonable.

En la eleccion del nuevo gobierno espafiol se ha vivido una convulsion
politica que-con independencia de cdmo pensamos cada cual de
nosotros- no es buena.

La agresividad, las descalificaciones, la mala educacion no son
herramientas que sirvan para construir un pais mejor, ni siquiera que
funcione. La economia se resiente de esta crispacion porque provoca
inseguridad.

En este sentido, creo que los partidos politicos —todos- se lo tendrian que

hacer mirar y pensar que no son una herramienta a su propio servicio, sino
una herramienta al servicio del pais y nunca en ninguna parte no tendrian
que ser un estorbo.

17, \\
ARNAL

NOU ACORD COL-LABORACIO
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INTERMEDIACIO IMMOBILIARIA

Compravendes

Arrendaments

ADMINISTRACIO DE FINQUES

Administracio Comunitats de Propietaris

Administracio d'urbanitzacions

GESTIO DE PATRIMONIS IMMOBILIARIS

Formalitzacid | Gestid de Contractes

Cestio de les rendes

Assessorament | gestio dels patrimonis immolbiliaris
Valoracions patrimonials

Control | gestid de la morositat

BEN APROP DEL GREMI

934 871 665
inmobiliaria@arnal.es

Carrer Valencia, 245 3°3*
08007 Barcelona o @arnalrealestate

@ arnal_realestate

Carrer Huelva, 102, local 1 o Eharnalrealestate
(cant. Treball)
08020 Barcelona
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